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Clet ouvrage a été honoré d’une médaille de bronze
au Concours annuel du Comice agricole de lUar-
rondissement de Cambrai, le 2 aoiil 71903.
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M.DELVAUX, de Fourmies, potte disti;xmé, nous a fait 'hom-
mage d'une charmante poésie intitulée « La Récolte du Houblon » ac-
compagnée des quelques mots suivants :

Fourmies, le 26 Juillet 1903.

Mon cher Monsieur Lecouvez,
Jai lu avec plaisir, otre Etude sur le Houblon. Jai tiré de vos

Scénes de cueillette, une poésie que je me permets de vous dédier.
Veuillez agréer mes cordiales salutations.

J. DELVAUX.
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La Récolte du Houblon

Au Camarapk N. Lecouvez. (SONNE'LTE/'/

£l

Cétait un soir, j'écoutais I’harmonie

Des joyeux chants égayant le vallon.

En me narguant, Ninette la jolie
Gaiement coupait, les grappes de houblon.

Elle riait de ma galanterie ;

Sur son beau con comme un yrai tourbillon
Tombait la tige & la grappe jaunie,
Cachant son front au galant CGupidon...

Et jai rempli le panier avec elle
En lui chantant d’amour la ritournelle.
Ah'! quel beau soir, ot tout chantait en cheeur,

Le Rossignol, la Nature et mon cceur I...
Hélas, c'est tout, c'est fini la cueillette.
A Pan prochain, I'espoir de voir Ninette.

J. PELVAUX.
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LE MOUBLON

———— AN

Définition et Considérations Botaniques.

Le Houblon, du bas latin lupulone, corruption de lupulus,
est une plante vivace de la famille des urticées.

Les racines principales du Houblon s’enfoncent profon-
dément dans le sol. Les racines secondaires s’entrelacent
a une assez [aible profondeur dans la terre arable. En un
mot les racines du Houblon sont 4 la fois pivotantes et
tracantes.

Les tiges sont annuelles, herbacées, creuses, anguleuses
et recouvertes de trés petits crochets. Elles sont trées
volubiles, c'est-a-dire qu'elles s’enroulent facilement en
spirale, autour d’un tuteur. Elles sont susceptibles de
s'élever & une trées grande hauteur, (de 4 a 10 metres
environ.)

Les feuilles ressemblent quelque peu a celles de la vigne.
Elles sont opposées, pétiolées, palmées , rugueuses et
dentelées en scie. Les feuilles inférieures sont trés gran-
des et ordinairement a cing lobes. Les feuilles supérieures
sont plus petites; elles ne présentent que trois lobes et
quelquefois méme elles ne sont formées que d’un seul
lobe. Ces feuilles partent de neuds espacés de 0™ 30 a
0™ 50.
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e Om50 a 1™20 croissent sur

les tiges. Ces brindilles, appelées brandons dans les
environs de Bousies, diminuent de longueur a mestre
que la tige s’éleve. Cest sur les brandons et a leur point
d'intersection avec la tige que poussent les fleurs qui
deviendront des cones ou fruits.

‘est-a-dire que les fleurs males
et les fleurs femelles se trouyent sur des pieds distincts.
Les fleurs males ont la forme de grappes rameuses peu
apparentes ; elles ne présentent point de corolle et leur
calice est & cing divisions. Les fleurs femelles ont la gros-
seur d’un pois. Elles renferment un ovaire surmonté de
deux styles a stigmate simple. On les désigne sous le nom
de brousses ou brosses dans les environs de Bousies.

Des brindilles longues d

Le Houblon est dioique, ¢

Les fruits ou cones sont ovoides. Les écailles membra-
neuses qui forment les cones sont recouvertes A leur base
d’'une poussiere jaune, résineuse et trés aromatique appe-
lée lupuline. Les graines ou akenes se (rouvent a la base
des écailles et sont également recouvertes de lupuline.
Ces graines sont de couleur brune et ont la grosseur
d’un grain de mil.

Usages et Propriétés du Houblon.

Houblon sont blanches et se
ges. Elles jouissent de pro-
priétés dépuratives et rafraichissantes. L’extrémité seule
st comestible sur une longueur d’environ quatre cen-
timetres. Ces jets de Houblon sont tres recherchés par
les gourmets et augmentent le revenu des petits hou-
blonniers dans certains pays de culture.

Les jeunes pousses du
mangent comme des asper;

etire des tiges fibreuses

En Suéde et en Lithuanie on 1
celle de ortie.

du Houblon, une filasse aussi bonne que

o
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C 5 i E &
ette filasse sert a Ia])uquer des toiles et des corda e
¢ rdages

Le Houb ¢
(]ép“mtiret[z;i ei:; tlrlesq employé en médecine comme
il d;]n .l .ebt rtﬂfcommandé dans les maladies
S s. es §01'olllles. Les infusions de H —
rés rafraichissantes et conseillées dans (;:
ans les

maladies du foie et de [Dest i
stomac. Ordinairement la

quantité de

iln;“m de Houblon employée pour une infusi

e sante. La dose doit étre de 8, 15 sion est

grammes pour un litre d’eau bouill , 15 et méme 30

5 illante. ” )

également I'emploi des cones de E(I u; Ion Fesonimends

ver le blé s déoits ’ oublon pour préser-
lé des dégats produits par les insectles bR

La houblin
e Cin(;z?;el?oue.dans lavlnpul.ine a des propriétés
o g pvufm, la jusquiame et la belladone
o ainiie fe aux personnes atteintes d’insomni s
oreillers avec des cones de Houblon e

Mais cl :
Mais chac .
Hitioa un ‘smt que les cones de Houblon se
a laf . J < >

palement & la fabrication de la bie q s
par excellence lorsqu’elle est bi ( I{L}r& Bolesgm s
Houbl T > est bien fabriquée. @
50 on qui conserve la biere, lui donne ec!n ‘c A
s0n ard £ A 0

arome et lui communique ses PI‘oPl‘iétegs ll; Wiy

épura-

tives, toni raichi
e iques et rafraichissantes, grace a 1 i
qu’il renferme. it S

La lupuline con & . pour une resine
tient environ 50 00 d
;s 3 : e 0 100
ires alomathue, 10 a 15 pour 100 d'une huile volatile
)

10 d’un princi
principe amer, de 1
s a gomme 1
du sulfate d’ammoniaque, ete - 4R e,

Depuis 5 ]
Seurspamé:ilgjil;[;len a]nr}ees ’un ce.rtain nombre de bras-
e réqu“f:p oient extrait de Houblon qui donne
| omes ;dm(‘h 1que le Houblon lui-méme. Cet extrait
S Ny n; s tes vases hermétiquement clos. Il a
s dazg i pas renfermer les impuretés qui se t ‘-
§ ublon en balles. 5
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HISTORIQUE

La culture du houblon en Europe est trés ancienne.
Les Gaulois et les Francs connaissaient les propriétés
de cette plante. En 762, Pépin le Bref encourageait, par
des donations, la culture du houblon en Flandre et dans
les pays d’Outre-Rhin. Les recueils de titres relatifs aux
droits temporels de certains monasteres et de certaines
églises du temps de Charlemagne font mention du houblon.
En 1404, le Duc de Bourgogne, Jean sans Peur, décer-
nait en Flandre des médailles d’or a Ieffigie de la plante
aux meilleurs cultivateurs de houblon. Olivier de Serres
encouragea la culture du houblon «es pays ou telle artifi-
cielle boisson est en usage au défaut de la vigne. »

Clest au quinzieme siécle seulement que le houblon
fut cultivé en Angleterre. En 1733 on I'expérimenta pour
la premiére fois en Irlande.

Qutre les pays que nous venons de nommer, le houblon
est cultivé en Baviere, Wurtemberg, Alsace, Lorraine,
Bohéme, Belgique, Amérique du Nord, Nouvelle Zélande,
Australie, Tasmanie, Madére.

En France, le houblon est principalement cultivé dans
Pest et le nord.

Les principaux centres de production dans le départe-
ment du Nord sont: Bailleul, Busigny et Bousies. Le
houblon a presque disparu de Pecquencourt dans les en-
virons de Douai ainsi que des communes voisines de
Bavay. A propos de cette derniére localité, voici quelques
renseignements intéressants qui nous ont été communi-

qués par M. Gaston Bercet, bibliophile a Solre-le-Chateau.

« La commune d’'Hensies faisait partie de I'arrondisse-
ment administratif et judiciaire de Mons et du canton de
milice et de justice de paix de Boussu. Celte commune

L T

d’Hensies a donné le jour a
e un personnage qui a i i
b ;{:ﬁl:: Sf}lblon f]sf\ns le de’partelﬁeng du I;eri{lzg
e commeuune véritable ressource de richesse pour
e nes. Ce.personnage est né le 3 d¢-
- I se nommait Jacques-Francois Godyy }

Ve.;rs 1740, Jacques-Francois 4 i
gustine De Landas, qui descen
riale de Bettrechies.
prévoté de Bayai, form
de Mons. Jacques-F
Hensies, ou il eut ci

G_odry épousa Marie-Ay-
{Imt de la famille seigneu-
].3ettrefh1es qui ressortissait i la
ait un fiefrelevant de la cour féodale

rancois Godry s’établi

¢ ablit d’s 8
nq enfants. Sy
a Bet.trechies, canton de Bavaj
antations de houblon et donna1
e . culture de ¢ v
Pagea dans plusieurs localités v

ou
ux
cette plante, qui se pro-
oisines.

Dans les actes de Pétat-civil

i de Bettrechies, isi
gneé sous le nom de Jacques Go o L est S

dry, dit le houblonnier. »

Culture du Houblon

CLIMAT. — On dit
: . quelquefois
vigne des pays froids. Cet(ze man e

peu illste. En effet si le houblon
en leande(jusqu'nu 62me

lere de s'exprimer est
est cultivé en Suade
)

degré 1 atit e d et au
de lati ude nor

da, on peu le cultiver partout en E rope )1) le
Cana L I i pe. n

cultive me A (
Oriemalesercr’f ta‘ h;fldere, en Australie et dans les Indes
st-a-dire dans de 3 :
S pays ou | 8
i el : ’ pay u la tempé
vent trés élevée. Mais en général oy
le houblon réussit mieux dan Dl i by i
g Jou : e S les contrées a i
" lé)ere, doux et humide sans exceés, comme la l;} Clilmat
: t 38, ¢
comté de Kent au sud-est de I'Angleterre Sk
; 5 i
OL. Dans cette étude,

ey nous insister: i
lerement sur la culture du ho elle ant

ublon telle qu’elle est. o
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devrait étre pratiquée aux enyirons du Cateau et de Lan-
drecies : Busigny, Le Pommereuil, Forest, Croix, Bousies,
ete.. On verra que c'est peut-éire, de toutes les cultures,
celle qui exige le plus de main-d’ceuvre, celle qui demande
les avances les plus considérables. On verra que le hou-
blon subit depuis longtemps une crise trés grave qui
prendra bientot fin espérons-le. Nos planteurs auront &
ceeur d’apporter a cette culture les modifications néces-
saires et le gouvernement se fera un devoir d’accomplir
les réformes indispensables. Si ces desiderata se réalisent
la culture du houblon a encore de l'ayenir, car la bitre,
boisson énergique et rafraichissante par excellence, pé-
nétre maintenant partout. g5

Le houblon demande un terrain a sol trés profond a
cause de ses racines pivotantes, Il sera donc indispen-
sable, lors de la création d’une houblonniére, de prati-
quer un défoncement de 050 a 0™ 80 de profondeur &
laide d'une charrue, d’une béche ou d’une pioche. Ce
travail doit étre fait avant Ihiver pour soumettre la terre
a linfluence bienfaisante de la gelée.

Une terre trop sablonneuse produit un houblon qui a
beaucoup d’aréme mais qui résiste diflicilement a la
sécheresse. Une terre forte donne un houblon de qualité
inférieure mais le rendement est ordinairement considé-
rable. Il en est de méme dans les terrains tourbeux, mais
dans ce dernier cas il n’est guére besoin d’engrais. Les
terres calcaires ne conviennent pas davantage au houblon.

En résumé une terre sablo-argileuse, trés riche en
humus est excellente pour la culture du houblon.

Nos cultivateurs ne doivent pas oublier que dans la
culture du houblon la qualité est presque tout. On en
trouye la meilleure preuve dans la différence de prix qui
existe par exemple entre le spalt (houblon d’Allemagne)

et le houblon de notre pays.

II n soli
Fésulent do 1 dimpesnton oo 2102 1e0 avants
il;)ubl(:lr’miére est située conve‘:lslesl;:z;:nflﬁl’;:oe?(m'nple” .
urs ! i : ’
L ;?aai:eogocllllun‘els‘ource, il faudra creuser des rigoles
éviter de planter l:lho:l?lli)rl:i{:rlxzr;t lta el
g e es terrains tro i
5 Iraj;anse '1(;1: Ez?llll)llllards ou aux exhalaisons d(f)s h};’:::]‘:*
s oo On pourrirait et la plante serait sou~.
s le? II.laIE.ldl‘es. !l est bon de choisir autant
il rrain a lz}brl des vents qui renversent
» détachent les tiges et détériorent les cr‘)nels1

ges qui

Une .houblonniére établie dans
composition et bien exposé peut du
souvent plus longtemps.

un terrain de honne
Ter vingt ans et méme

ENGRAIS, — i
est le fumier. I] W engrais et le plus employs
.
*E i r. Il faut beaucoup de fumier pour le ho pbll))e
vacherie :l;tl ¢n outre bien décomposé. Le f‘umiu (c)ln
i ls e meilleur. Ce fumier est appliqué au er de
d &6 = -
donne ég le préférence en automne. Le tourteau de P"in
*galement de bons ré colza
i résultats .
vue de lars g surtout au po
plante aul«’ilome des cones. Le purin, I‘éPandu} Sll’llt (Ile
o dwl.nmencement de la végétation lui donner .
s grande vigueur. Maj : une
- Mais le purin est
est applique ; vl St surtout excellent g’
o ep:i ﬂ{gu(r:u .llll()ls de juillet quand les houl)lonnié:elsl
: §: 1l a pour effet i sdi
enrichi d’ sl mmédiat, surtout s’
i Pengrais humain, de faire grossirl;;s ohney ;‘l est
iy rop grande quantité, le purin brale la pl t U
uss Y = 4 planie
p er trop en vert au détriment des cfmpe; sl

Une lég¢ S
(150 k“ssgf“-l‘;%‘l application de nitrate de soude en juill
S (303 lk.llecta‘re)‘ou de préférence de sulfate JdI,; o
effet que 1o p‘l‘“gz aLl hefttare) produit au moins le mé;:
- Le nitrate de soud iqué
ra o - e ap g
grande quantité nuit A I qualité du houlb{)ol:lqm i




e ————

— 16 —

Le sulfate de potasse (250 kilos a I’hectare) est egal:;
ment bon si on en fait usage au printemps dans les terr
iches en engrais.
peu riches ‘ "
Les terres de démolitions ou un compostl a l:i\ cha
produiront un excellent effet dans les terres fortes.

rrain
En résumé la culture du houblon demande un te
tres riche en engrais.

BOUTURES OU PIEDS. — Lehoublon se reprodult.par
¢ viron
boutures ou pieds qu'on met en terre a 1. mi 75:1:1::011&.
le distance. L’espacement varie ayec une foule. g
: : inci ; u sol.
tions particuliéres dont la prmc1pgle.est l.a xza'tlu'-efsrieure
La distance entre deux pieds ne doit jamais cttle 12 ge o
7 i a 2 me 5 ’est mém
3 i supé re A 2 metres. Ce n
2 1 m. 50 ni supérieur : e
ie lantées de perches
dans les houblonniéres pl SR i
s fertile que les pieds s :
et dont le sol est tres ; e
¢ ieds sont toujours pla ;
de 2 métres. Ces pie e T i
v ielques contrées ils :
dans notre pays. Dans qu ol
q uinconcpe Un espacement convenable permet (le}t ;
en 3 : .| e
culelr plus facilement dans la houblonniére avec ;met clion
rue ou d’autres instruments de culturei .[lJne P aln e: de;
iré ise a laction du soleil, produi
ien aérée et soumise & ol P ke
bi es de belle et de bonne qualité. Trop serrés, les’ pieds
do ] i § ex 3 aux
de houblon produisent moins et sont plus exposés
maladies.

i i s pour
Ordinairement on plante trois ou quatre hot{ture~ po 4
5 souyen
i . On a tort de croire
former un pied de houblon. O g g
ue les boutures se soudent pour {iondx, qoien
gied . elles sont toujours distinctes. Sion et?:lt cio e e
: i es bou
i utures suffiraient.
i i ‘ie“x b;)ur d’environ 0 ™20 et proviennent
tune longu 1e
e i lles doivent étre choisies
i doiven
i ; pieds anciens. Elles hoisi
de la taille des pieds ¢ Bre
avec beaucoup de soins. Ce n’est que p‘a} .la s
i ) T x 3
quon obtient de belles variéiés. Il est a désirer q

Lt

planteurs introduisent dans notre
réputées que celles q
souffrir

pays des variétés plus
ue nous possédons. Certes la plante
a pendant un certain temps du changement de ter-

rain et de climat, mais elle finira cependant par s’y habi-
tuer.

Le houblon planté au printemps ne produit guere la
méme année. On fait cependant dans quelques endroits
des plantations de houblon vierge. On appelle houblon
vierge celui qui est planté en automne et qui donne une
petite récolte au mois de septembre suivant.

Beaucoup de petits houblonniers cultivent des
de terre, des choux, des haricots, des pois
les lignes des pieds de

pommes
, ete.. entre
Jeune houblon et vetardent ainsi
le développement de la plante. Ils sont cependant excu-
sables en partie a cause de la crise houblonniére actuelle

et de la location élevée des terres qui plaident en leur
fayeur.

LABOURS. Le labour de défoncement dont nous
avons parlé plus haut concerne la création d’une houblon-
niére.

Dans les houblonniéres, plus anciennes, le premier la-
bour s’exécute au printemps, en avril ou méme en mars
si le temps le permet. Ce labour se pratique avec
charrue dans la grande culture.
la béche dans 1

une
On emploie de préférence
a petite culture. Le labour a la héche est
plus lent certes, mais il est meilleur et permet de déga-
ger convenablement la plante tout en lui donnant des
soins plus minutieux.

Des rigoles (ou rios) larges d’environ 0 m.40 et profon-
des d'un fer de béche ont été creusées apres la cueillette
vers le mois d’octobre. Clest le labour
appelle encore riotage.
est

d’automne qu’on
La terre provenant des rigoles
rejetée et formée en ados ; elle sera exposée aux
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lante
fets salutaires de la gelée, tout en empécl:aﬁ: lla'élc)o“le-
fl .ubir ses atteintes. Les rigoles permette R
b de ¢ provenant des pluies d’hiver ou de falo
o d'es % igoles présentent encore un zgutre avan-
i gnt en effet le fumier au mois de mars
tage; (3129;1‘;‘29“‘:“"36 printemps ; ce fumier est recouvert
avan

ensuite avec la terre mise en ados.

% nviron
rigole ou rio %
i ied
; et : 0m. 65
- ‘s @ @ anviron
en e
umal\‘]llnlga { L 1m.75 eaviron
: 0m.40
% eaviroa
rigole ou rio % s
: 0m. 65
: & 8 } eavirod
ferre mise en & 8 : o
b ied pied pied
: % 0m.40
environ

rigole ou rio %

ir ousies
Labour d’automne dans les environs de B

a taille du houblon se
Tt
commencement d ayril,
sols rariétés et
saisons, les climats, les sols, les variéte
aisons,

i iva-
abour de printemps. Quelques cult
t de bécher.

TAILLE DU HOUBLON. — L
pratique vers la fin de mars ou au
suiyant les :
aussitot apres le :
teurs taillent méme le houblon ayan l

¢ 3 jeté s les
terre mise en ados est éboulée et rejcteeldafn bt
. i [ai i
i Lales ou rios. Elle doit recouvrir partallementne ;‘eme
o ¢ i i s'v trouve déposé. En
E 11 s’y trouve P '
ut autre engrais qui sJ ‘ peis
2n qulon exécute ce binage ou labour delplllfen d[:’
S xée ’ ; 5
t';ﬂ:"Pt alvoir soin de bien dégager la plante,d(fl } g
N s souches. Ce travail s'appelle déchoquetag

e la taille de la plante.

et il a pour but de faciliter

Zohae

L'opération appeléc taille s’appelle encore dans certains
pays : habillage ou chatrage. Elle a pour but d’augmenter
la fécondité de la plante, de donner a la lupuline une
finesse d'arome qu’elle ne possdde point a Détat sauvage,
de ralraichir la plante en supprimant les parties mortes
et d’enlever les jets trop nombreux.

La taille se pratique avec une sorte de large couteau
qu'on appelle refailleau, et fabriqué ordinairement avec
Pextrémité d'une vieille faux. Les jeunes tiges ainsi cou-
pées sont blanches parce qu'elles étaient recouvertes de
terre et bonnes 2 manger.

Lorsque la plante est taillée, de nouvelles tiges d'un
rouge-verdatre commencent 4 pousser. On n'en conserve
que quatre ou cinq. Les autres tiges sont de nouveau cou-
pées et souvent données aux bestiaux. On a recommandé
dutiliser les feuilles et les tiges du houblon pour la
nourriture du bétail. Oui, nous savons combien les hou-
blonnizres donnent de déceptions et si 'on pouvait utiliser
avantageusement les feuilles du houblon pour la nourri-
ture du bétail ce serait une chance de plus pour cette
culture. Mais disons tout de suite et affirmons bien haut
que les tiges et les feuilles du houblon constituent une
médiocre nourriture pour le bétail qui s’échauffe et donne
du lait et da beurre de qualité inférieure. Si les vaches
mangent volontiers les feuilles de houlilon atteintes d’em-
miellure noire c’est 4 cause d'une sorte de miel noirtre
et sucré qui recouvre ces feuilles mais le bétail peut
contracter parait-il une sorte d'affection diabétique. En
tous cas si le fermier veut absolument et exclusivement
nourrir ses bestiaux avec des feuilles de houblon il devra

leur donner un fort supplément de son et de sel pour les
rafraichir.

Peut-étre pourrait-on cependant utiliser les feuilles
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soches du houblon en les mélangeant avec d’autres

fourrages.

Aussitot la taille du houbl
recouyrir la souche d’une tres
fine et de la stimuler au moyen

on terminée il est bon de
légere couche de terre tres
d’engrais : fumier, com-

post, purin, etc.
— e

- Choix et Préparation des Perches

le houblon est uneé plante grimpante, chaque
muni d’un tuteur (perche ou fil

ouleront les tiges.
e la conduite du houblon
stitue une dépense assez

. Comme
_pied ou souche devra étre
de fer) autour duquel s’enr

La question des perches ou d

© est trés importante car elle con

onéreuse.
a création d’une houblonniere les

L’année méme de 1
e de tres pelits tuteurs ou

pieds ne doivent étre munis qu

mijeux de perches de rebut.
Dans les environs de Busigny et de Bousies on emploie

des perches de chataignier, dacacia, de saule ou de

charme.

Les perches de chétaignier sont les meilleures. On peut
quelquefois les employer pendant une dizaine d’années
sans les aiguiser de nouveau. Elles ne périssent guere

que par Pextrémité la moins grosse qui se rompt assez

facilement. »
100 perches de chataignier, 1" qualité valent environ 100 f.
100 = — 2m° — = 80 f.

Les perches d’acacia ont une tres longue durée. Elles

seraient excellentes si elles étaient moins lourdes. Néan-
moins on les emploiert heaucoup aujourd’hui.
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100 perches d’acacia, 1™ qualité valent environ 90 f.
400i=- — == 2me = — 70 f:

.Chose curieuse : on a remarqué que le houblon s’

tait fle- la perche d’acacia qui renferme encore de | ol
aussi il est bon d’enlever I'écorce pendant l‘hivea sevg:
ne pas rendre la perche trop lisse en coupant cor:; elt‘t ;
I{Ient les neeuds afin que les tiges du houblon P? ol
s’y accrocher plus facilement. el

A

n i ' oo
deI fe;leureslaux précédentes comme qualité, les perche.
saule sont loin d’étre dédaigné
ignées par nos houblonni
car elles sont relativement légeres. e

La 1™ qualité se vend environ 80 f. le cent
Lia 27% . — — — 60F. '

Les perches de charm :
e sont de S-inbipi
employées. qualité inférieure et ped =

Saatanl 0
——

VILYD “Kon g

(@

La 1 qualité se vend environ 50 f. le cent.

étLa hauteu.r et la circonférence de la perche doivent
col;]e1 pl.-oportxorlmelles a la qualité du terrain, a 'espace
pris entre les pieds et a lavi
! gueur de la plante. A
e . Aux
dr;v;no;losdduhCateau, les perches n’atteignent guere plus
50 de hauteur. La circonférence d
e
perches est d’environ 0™ 30. enciden ey

Elirsl S:A:,ljfc? les Perches s'élevent jusqu'a 10 et 12 m
us petites i t i .
rappPOChé: petites en Lorraine ou les pieds sont plus

Les i i
% Son{)?cpes de pin et de sapin, essences trés estimées
F guére en usage dans notre pays. Elles sont '\L;
raire Lre 5es . ;
e e trés employées en Angleterre ou elles mesurent
a 10 m. de hauteur.

De bon

e ; .

i e;heur}e au printemps, le cultivateur de hou-
it se préoccuper d’enlever I'écorce des perches
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neuves i laide d'une plane. Sans cette précaution les
insectes destructeurs ou fauteurs de maladies se réfugie-
raient entre I'écorce et l'aubier au grand dommage de la
perche et de la plante.

Ensuite a lieu laiguisage et le raccourcissement des
perches trop longues que les grands vents rompraient
assez facilement.

La plupart de nos houblonniers négligent de laver les
perches avec de eau de chaux ou de I'eau chlorée. Cette
opération est peu cotiteuse et elle est cependant efficace
pour éloigner les insectes et surtout pour combattre cer-

taines maladies du houblon comme I'emmiellure blanche.

Les cultivateurs de Bousies injectent leurs perches
et principalement les perches de charmé avec du sulfale
de cuivre, croyons-nous. Glest un excellent procédé. Le
pied de la perche est plongé dans une cuve et l'eau em-
poisonnée monte dans la perche par capillarité. Clest le
procédé Boucherie. Certains houblonniers alsaciens en-
duisent de goudron le pied de la perche avant de la plan-
ter. Ces perches ainsi préparées peuvent parait-il, rester
dans le sol de cinq a huit ans sans stre déplantées. Un
homme monté sur une échelle a large base et armé d'une
longue serpe coupe les tiges et les fait glisser jusquau
pied; il peut, dit-on, donner du travail 4 quarante ou-
vrieres.

Ajoutons que le créosotage du pied de la perche est
également excellent pour le préserver de la pourriture.

On pourrait enduire de goudron de houille, que Ton
trouve a bas prix dans le commerce, non seulement le

pied mais encore toute la perche.

———ee T ————
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Plantation d@s Perches

a ])Llll ation a lie aussitot que le ll()u])l()n sor e
L 1 lieu q
(6)
t d

Le trou it &
Ch ,m()ltans lequel doit étre plantée la perche est creﬁ
: re pays, a l'ouest du pi . i
. 3 du pied de | {
el dup e la plante, c’est-a-
o )t'e ou viennent ordinairement les rrran(is ve ta
o 1 2 ) =i I
ey tl etlalt creusé a l'est de la souche, la perch "
e % s s e b} -« b
o i souléverait sinon la plante entiére, du moi k. o
grande partie des racines et romprait les tiée £
S

. . . 7
Le trou qui doit recevoir la perche est platu[uu avec un
rlanto 5 1l u af en
pla ir ou un instrument que nos ho l)lonmers llent
t ppe
errel. L'un et lautre presentent des avemtages et des in-

convénients ; cependant 'usage terrel tend plut a se
856 a
e du

I g Il ot as
e P antoir a la rme d'unY. Les deux manches sont en

I ! X o ed Y B
bois et lextrémité inférieure est terminée par une so
T

de pieu en fer plein. te

]ABOIEI rel est une sorte de tariere. La partie superieure

rme d'un T etl extrémité inférieure -est terminée par

une sort: e pileu ux. est dans cette partie
ed en fer creux. C tt P

creuse que se loge ée a étr ¢
: ge la terre ¢ estin
: e retirée pour

vec le I P prdemen
Y e 1el, les trou e us ra t
A 1 s sont creusés pl
den
qlolave(: le I)Idnt()ll, mais les pe](he% sont ])lantees un peu
moins solide car le antoi reus u tasse
olidement car | pl ntoir en creusant le tro
terre qui entoure | FEI‘I :

Autrefo S, parait- an S rons de Bo 1es les
efoi para 1t ll, dans le environ Bousie I
hou])lnnmel s plantaient une seule per che a un pied de
p pie
hOllblOH, deux pethes au Ple(l suivant, une perc he

troisié X i '
éme, deux au quatrieme et ainsi de suite .

AIIJ urad hu q d d &
ourd’l Ty |uelques rares cultivateurs continuent
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encore a mettre deux perches a une seule souche. La nombre des perches. L, B
plupart n'en plantent qu'une seule. agriculteur de Rovi[l.e. n: )’:?fle d’installation du célebre
En Angleterre on plante encore deux et méme trois nients. Il parait méme qn(la IZ:e'[‘lt: ﬁ‘";’llu de ces inconvé-
perches pour un seul pied. Ce mode de plantation pré- Chfm.t mieux au fil de fer qu'a .'la beil‘ u Tloul.)lon s'acero-
sente de nombreux inconvénients. L'air pénetre difficile- (.le v"“'e que l'air, la lumiere et lpel]L re. Est-il nécessaire
ment dans la houblonniére, les cones recoivent peu de facilement dans les hOllblonni‘ep:- C ,ml_e_“‘l' pénetrent plus
soleil et murissent inégalement. Cependant la récolte est d le vent a moins de prise sur un ms.{l‘l?m installées, et que
peut-étre un peu plus considérable au point de vue de Clle_- La cueillette se fait plus ra (? er que sur une per-
la quantité. moins fatiguées par la tige de 1"31)1( ement et les souches

perche ont une durée plu: longuer que parle pied de'la

Dans certaines contrées de I'Allemagne, dans les envi-
rons d'Ypres en Belgique et @ Bailleul dans le départe-

—— e ——

ment du Nord ouon emploie souvent le mode de plantation
de Mathieu de Dombasle, qui consiste a remplacer les A@@Oﬂage d@S Tices
perches par des fils de fer ou Qacier galvanisé. G imen ) 2 = L1ges
Aux deux extrémités opposées de la houblonniére sont Cllacm; S‘ailt";':(:%qe:l Plztntée ou le fil de fer est tendu
plantés de gros poteaux en bois. Ges poteaux inclinéds en surtout lorsque l; tI(;OlSs?‘Lx(:e du houblon est trés rapid(;
sens opposés sont réunis par de gros fils de fer qui ont tiges ont atteint WHG lmpe‘“t‘“‘e est élevée. Lorsque les
environ 7 millimétres de diamétre. Ce sont les fils porteurs. S TOm S T Onlgueul. d’environ 0™ 40 elles s'en-
De longues tiges de fer sont enfoncées pres des souches te a gauche. Cette o )‘?L_' ons jautour de Ia perche, de droi-
de houblon. Des fils verticaux ou tuteurs de 3 millimetres On attache les tiges laela.non 5 appelle liage ou accolage.
de diametre sont tendus entre la tige de fer qui se trouve dente. Ces joncs 0;1t é:(?‘“ des jones cueillis 'année ppézé_
au pied de la plante et le fil porteur. Ce sont ces fils ver- orvir 01 faut avois so'e tliempes dans 'eau avant de s’en
ticaux qui serviront de perches. On remplace quelquefois e ) et ]”1 fAe ne pas trop serrer les tiges
les fils de fer verticaux par des cordes dans un but éco- houblon grimpe ﬂl:)rs (I‘:p?nlll(.a(iiiert’ ou circulerait mal. Le
nt autour du tuteur. Néan-

moins il faut le

maintenir en I'atiachant a Y
tacha
la per(,he ayec

a une hauteur d'envir = :

méme passer de viron 1m50. |

’ G . ' e un[:;:»(}? l;l( temps en temps dans la houbllo:i:;fh:a
Ajoutons que ce mode d’installation est peu employé lo v 8 cpour enrouler de nouveau les ti g

par les petits houblonniers. Mais dans la grande culture ent a détachées. SLESaIqle

il présente de grands avantages. L’aiguisage, le plantage,

le déplantage et la mise en meules des perches demandent ment que les quatre tiges les plus vi

a nos cultivateurs beaucoup de travail. De plus, chaque sont supprimées. plus vigoureuses; les autres

année, les grands vents renversent et rompent un certain
e GRS T ———

nomique.

Les frais d’installation d’un hectare de houblon en fil

de fer s’élevent a environ 1700 francs.

Dans 1 e ron S n 1 1mna i
es env e oust on sse or 2l
irons de Bous es e la e d re

e ————— .
T
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blons

Variétés de Ho

Les variétés de houblons cultivées a Bousies et dans
les environs sont au nombre de cing, dont plusieurs por-
tent des noms assez bizarres: mistigris, tige blanche,
rogain, roudevau et petit rouge.

On peut classer ces différentes variétés en deux caté-
gories: les précoces et les tardives. Le mistigris, la tige
blanche et le rogain font partie de la premiére catégorie.
Le roudevau et le petit rouge sont plus tardifs.

Le misligris se reconnait surtout a sa tige qui est rou-
geatre. Il est trés précoce, aussi il faut le cueillir & temps
et trés rapidement. Si Lon tarde quelque peu a en faire
la cueillette, les cones s’épanouissent et deviennent roux;
la lupuline, les graines et les écailles tombent. Cette va-
riété assez récente dans notre pays est surtout cultivée a
Bousies. Elle résiste souvent mieux que les autres variétés
aux différentes sortes d’emmiellures et elle s'accommode
aisément d’une terre médiocre. Ajoutons que le mistigris
est inférieur comme qualité aux variétés suivantes:
blanche est également une variété précoce,
dente. C’est un houblon de
a brasserie. Sa culture
r faire place au

La tige
moins robuste que la précé
premiére qnalité, tros estimé de |
diminue cependant de plus en plus pou
mistigris.

Le rogain est assez précoce et donne un houblon de
bonne qualité.

Le roudevau est un peu plus tardif. On le cultive prin-
Forest et Le Pommereuil. Les cones
gros, mais ils sont peut-étre un
es cones des autres variétés.

cipalement a Croix,
deviennent parfois fres
peu moins denses que 1

La variété la plus tardive est le pelit rouge. Elle est

g

trés estimée. Un terrain lege:l‘enlen[ argilenx esl surtout

'convendl 3 : > yariele . ‘
hle a la culture de celte yariél

g 3te

a

I & ul g
orsque a culture est importante, un | Olll)l()]llll(’l
q )
prevoyant et int hgent doit 10[1J0l rs cultiv er des var ot -‘ls
tet el 1ete

précoces en mé
o ¢ eme temps que des tardives afj
colte soit moins pressée e

Dans le D
Lok c'ommerce du houblon les variétés se dési
Tt ll.ll(l) [;al)s d? provenance. C'est ainsi que l"kolg]:‘letIlt
g Néanml(l,;n:n ;li Allex;lagne, le houblon (l‘Anvle?enl*i-
s dans chaque pays i # &
e X PiRs o que pays il y a des h 5
]}]J]ei”em“u}omb réputés. Voici par ordre de u‘?llzlons
ey T houblons allemands : Saaz Spalt %\’dlltL o
Nurtem p iy ;
i verg, Hallertau, Bade, Alsace, Mark\:"nre e
in Angleterre, le 1 L
: , les meille 1616
le Goldings et le Gr e

Worcester. Iis ser

el : s nouvelles sont
Yape‘a qui croissent dans le Kent et le
bl vent a la fabrication du pale ale

o Amérique le houblon du dj

s strict de I'Orégon est

On a ess ye q Sy ans
TG r 5. d 1 d
S::l ,il y a quelques années, ¢ introduire Ans
€s environs de Bousi €
1 5 od sies quelques variétés étr

telles que: le spalt, le wolnzach et le saaz e

o SRS
L’essai n'a pas donné le 1

‘ it o ésultat espéré
ces variétés allem e el e

andes K€ S e
. s g andes so'nt e.\t,ellente . Elles xhalenl
]'1(3 eur €s lorte. Je crois que nos ¢ iv son
e i ; que nos culti ateurs s t
1 'l J ; t S se s
](l (Oll ages tFOP vite. En effet une planle étr angére com
e T . B i /7 1n-
ne rl I,le ) ‘pe}] sonne d dl“elll’b, demande un certain len pSs
cclimalter dans un rvea ays. 1l es ain (lle
p()ll[ Sacch : nouveau /o | i
7 1 . d I ; pays. st cerl |
i da ouffrira I)IIIS Oou moins en se trouvant tr ‘] lan-
F ant.(x' S G : anspla
t‘ee ‘a‘ l'a. lll: nouveau sol et S0uUS un nouveau climag t. Bref,
Ssal est a recommencer et avee de la P ' Eoy :
1 essal est i £

Sira cerlainement. et

Et a ce pro pourquoi ne rait-on pas en Fr imncee
propos q
) r O fe -0 pa t ce
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S AIlnglS et les Belges qui nt cree des champs
g & I
aes nnieres m deles pour 1 enscngne;
le houblonnieres mo S |
ment gra ut eL lll ce (qui se ) ur entretien:
e rte a le e
1 tuit de tout uiL se rappo t
a ¢ 1 . U aunte routine
L uestion est p()see ; je crois q 1e la saint t
X np resolue.
1'éx 1pécherd longtel 1ps encore d’étre 1

Maladies du Houbl

i i ont
iverses maladies qui o
ons météorologiques.

St
on, Vhépiale
hancre, le ver blanc ou larve du ll.mnnteutg‘) v,ivcm s
‘ ’ 1 iotes lineatus
s Ll'a"luu;mli) et I'agriote (Agriotes lin
Hepialus | '8
(dép[;ns des racines du houblo

gne 1 es tilles
L’araignee au houblon brale pour @ insi dire les feu I
4 di

tandis que la puce ae lerre les perfore et en mange le
q p de 1 P g

par en(:hyme Contre ces ennemis du houblon on ell(l loie
eau de sav onnée datun. Le so rage onne

on additionné I’al 1
ioalement de bons 1esultals ais les plus grands omma-
. S M | 1 ds d

" es causes a la plaute roviennent des maladies suivantes:
gesc¢ P

mie re ro e, I'emn iellure blan he et emmlel ure
1 g 1 c 1
L y 1
’emmi llure

noire. o <
t caracterisee pa i1
L,EM'MlELLURE:(:g:]fe::res qui rongent les feul(l‘l':al:
0 pucero'nnes ETle est cependa'nt assez r;irz h;m_
- [19‘“”5 - lei’comxn{ellllre rouge atteint ]_)lutnt teex o
il '25 sur un terrain élevé, arglleuxde dépats-
blonnléres‘suue se cependant parfois de gran Sl‘e.,% 5
s Mlenfizupour combatire cette maladie, I'ea
On recomma

savon et la fleur de soufre.
3 m
L EMMIELLURE BLANCHE se

de farine 11 couvre toutes les par
art qu VT 1 l'
pout quol on 13[’] elle encore q“el(l

que font le
d’expériences,

9 <11t ‘;l d
Le houblon est sujet ot
souvent pour cause les varia

présence

anifeste par une sorte
ies de la plante. C'est
uefois meunier. Cette
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poussiere blanche empdche le ¢

one de se développer
complétement et le rend

de mauvaise qualité. La plupart
de nos houblonniers, encore trop routiniers, n’entre-

prennent pas la lutte contre cetie maladie. Et cependant
on peut la vaincre au moyen de la fleur de soufre projetée
sur la plante au moyen d’un soulfreur. Clest d’ailleurs le
reméde employé par les vignerons contre Poidium de Ia
vigne. Pour soufrer un hectare de houblon 125 a 150
kilos sont suflisants. Cette Opération doit souvent s'exé-
cuter en plusieurs fois, Le lavage des perches a l'eau de
chaux et de sayon noir additionnée d'acide phénique ou
al'eau chlorée peut préserver la plante de cette maladie,

dans une certaine mesure, L'emmiellure blanche atteint
plutot les houblonniéres situées dans un terrain humide.

Elle est d'ailleurs assez rare dans le Nord. Il ne {
négliger de briler les tiges laissées dans |
aprés la cueillette, afin Q’ay
maladie.

L’EMMIELLURE NOIRE au contr
notre région. Clest une maladie trés bizarre dans ses
causes et désastreuse dans ses effets. Elle se déclare
souvent aprés un fort brouillard oy des temps lourds et
humides suivis d'une température chaude et seche. En
trois jours une houblonniare peut-étre complétement en-
miellée. Les feuilles deviennent d'un noijr luisant et se
reécroquevillent. L'emmiellure noire se dé
simplement sous e nom de noir ou swuie.

Des légions d'insectes ot de pucerons blancs oy verts
Tecouvrent ou se trouvent sous ces feuilles enduites d’une
sorte de mje] noirdtre; de la le nom d’emmiellure, Cette

substance visqueuse et sucrde serait, dit-on, secretée par
les pucerons.

aut pas
a houblonni¢re
iter le retour de cette

aire est commune dans

signe encore

Le puceron du houblon (Aphis humuli)

est accompagné
de petits vers ou larves de coccinelles of

d’innombrables

-

\
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fourmies, mouches, etc., attirées par Penduit sucré.

Certains observateurs affirment que I'emmiellure noire
a pour cause la vermine amenée par les brouillards et les
temps humides et chauds et que c'est surtout 2 la suite
du vent de bise que les pucerons envahissent les hou-
blonnieres. Bref, l'origine de la substance noire, visqueusc
et sucrée qui recouvre les feuilles est assez obscure.

Ce qui est certain cest que les cultivateurs craignent
surtout les pucerons lorsque la plante commence a pous-
ser, car ils dévorent les feuilles et les tiges qui sont alors
Les pucerons ne paraissent pas causer de
la plante lorsque celle-ci est grande
ant ils sont encore a craindre lors-
ones car ils slintroduisent dans

trés tendres.
sérieux dommages &
et vigoureuse. Cepend
que le houblon est en ¢
les cones et les mangent en partie.

Dans notre région, le cultivateur ne lutte guére davan-
tage contre Pemmiellure noire que contre I'emmiellure
blanche. Il demeure {roid, stoique, attendant un violent
orage qui lavera complaisamment la plante et la débarras-
sera peut-étre de son miel noir et de sa vermine des-
tructive.

Cependant, depuis quelques années, on rencontre des
cultivateurs intelligents surtout Bousies, au Pommereuil
et a Busigny, qui combattent efficacement le miellat a l'ai-
de d’un pulvérisateur a lance.

Une excellente solution est celle qui consiste a faire
dissoudre dans un hectolitre d’eau un kilo de savon noir
et 200 grammes de cristaux de soude auxquels on ajoute
un litre de jus de tabac titré.

Le jus de labac titré est vendu dans des récipients por-
tant la marque de la Régie aux prix suivants: b litres
9 francs; 1 litre 2 {rancs; 1/2 litre 1 fr.30.
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Les pulvérisati o
L= i v .
miellml'e noiraat-lons doivent étre faites aussitot que I’
e e est constatée et doivent se répéter plusi em-
. 1 1en sans Pe' HSiciy
ine. Il serait i 2
ol i I’ ; it 1mpossible de s’
tre si 'on attendait trop lo"gtemps pl l'e &’,en
Oopéra-

tion devi i ¢ (
i 1_en(h.'a1t trés couteuse. Pendant la florai
aitement doit étre interrompu b

Ajou q S S a n e
J tons que les coc cinelles et leurs larves ident 1

cu S 8 evoran
Itivateur dans a lutte contre la suie en dévo
. ! ant les

Il ne faut ri pot
aut rie ghg pour ettre le
@ n nebllb(ﬂ mett C

la yoie de la vérité. o ey

Aussi dis a ti

; : b 1sons & titre ( iosi
Ao ; a re de curiosité

i certains- houblonniers, quelques vyiolent S
o - i : 2 L Nts ¢
: rre peuvent contribuer & détruire 1 :
engendre 'emmiellure noire o

oups de
ermine qui

N'oublions pas que dans les pays houblonnie
.

tection des oiseaux devr it

ai i
glelnents G égard e csotnétll‘e plus rlgoureuse. Les re-
pas assez sévéres
S ou ne sont

pas sullisammen obs vés. Il es til sistersur cette
er Ietmluedm

question : a ns S v S 1 olseau n
chacu ait les ser 1ces que les
ux rendent

"D’autres soins d’entretien

P  Spis peuvent contrib ivi
mieu]::_laélvz; connues sous le nom d'emmi(lell([e:;ri z‘lllltjr
fraicheur au [)i::IDS(:eql:eplpOltlr 'lentmtenir :
i le la plan e‘l est bon d'y mett
A Cec;lltl:in(ieclllxtl.n'ler que l'on recouvre{le ler:: ])l;:r?
et 1\‘f1t:ei11|-s de ho.ublon pratiquent méme
ot aue?nt prés la plantation des perches lorsque
e uge.hauteur d’environ un métre. Ces
E Rl (.[e( gg:ueotsv)ent étre exécutés avant la Sain:
smlc'nt en légers birlage:;l, Os(:lltsl;i?a*soms Fh
pos.sd)le en temps de s.écheresseb Vs Hien
toujours étre tenue dans un trés'

une certaine

ages si c'est
Une houblonniére doit
grand état de propreté.
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i ‘e noire est une
Nous disions plus haut que I’emlmelluie .25 g
ladi tr.'és bizarre dans ses causes € ]bl e plws
maladl'el ’est pas rare de voir deux houb (;n 2
il n’est pas ' b il -
eﬁ"e;: tement voisines dont I'une est auemtl i
fitie 10 lis que Pautre n'est nullement endom ads. 0
i ndis » I’ g .
ol mitqfaire croire que la cause de cette. e(m s
i pour : : .
i pdo (les procédés de culture ou les engrai P
side dans ] ilp : S
an 3 ique cause
5 a n'est pas l'uniq ¢
royons que la : iy
£ i jire Ign effet, dans une méme houbl. ; uu‘(,\
1 noire. e o I
s 1 de méme nature cultivé d’un ])oul.‘ n b
e t ayant recu les mémes engrais e
A e Clqllefbi% qu'une partie de cette
S | rive qu S : L : 5
antité, il arri qu e
i l()]lu ’ér‘e est attaquée par le noir; tandis 'z P
houblonni S |
n’en souffre aucunement. [ e
[ 1, les moy 3
2 nature du sol, , !
Nt e iqué e peuvent causer 'emmiellure
les engrais appliqués, ne p
: g |
noire qu'en partie seulement. S
i $S our ainsi
i noire passe p
L’emmiellure i :
courant d’air empoisonné. IO
i bi 5 e des s
5 en souvent qu : e
a constaté bi : : g
lqlt]res des courants d’air par un bois, une }1 aI: ey
biti ; nts quelconques, n’étaient pas at}elnteb pcause et
baumete ?le cette maladie aurait plutot pour oaige 1o
: i 5 nic
e 28 etq infesté par les miasmes, germes, n i
i . . i u ;
RN nenés par les variations météorologiq
insectes ar

En résumé, sur ce point la lumiere n'est pas encore
’ I 9

complétement faite.
e

Floraison

is de
(est ordinairement pendant lledr.nzls 5
houblon est atteint par les maladies q

Juillet que le
nous venons

e s e A
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d’exposer. Clest I'époquie décisive. Une journée de may-
vais temps peut compromettre toute la récolte, Il ne §
pas se livrer trop tot aux estimations: elles
déjouées ; il faut savoir attendr
pour se prononc

aut
sont facilement
€ jusqu’aux moment déecisif
€I en toute connaissance de cause. Les
uvent briser les tiges et renverser la
moitié des perches. La gréle est surtout i redouter au
avant la cueijl-
lette. Aussi nos cultivateurs de houblon sont souvent
décus dans leurs espérances. Et ilg éprouvent des décep-
tions non seulement dans la calture mais aussi et surtout
dans le prix de vente comme nous le verrong plus loin,

De toutes les cultures, celle du houblon est peut-étre
la plus bizarre, Jjallais dire la plus capricieuse.

A I'époque de la floraison il importe surtout
remuer la terre méme avece un rateau.
un ratelage auraient pour principal effet de détru;
breuses radicelles qui se trouvent Presque a la surface dy
sol. C’est de la floraison que dépend surtout Je rendement.
Aussi 4 ce moment de Pannée il faut yoir comme le petit
cultivateur *examine sa_houblonniére (’un air joyeusx,
soucieux ou anxieux. I| en résultera en effet pour lui laj-

sance ou la géne, la richesse oy la ruine. i

Aussitot apres la {loraison, lorsque les cones commen-
cent a se former il est excellent de rép
purin sur le pied de [a plante. Ce purin
Immédiate et fera grossir les cones.

andre un peu de
aura une action

Nous avons dit en parlant des engrais et nous le r
lons avec intention que 150 kilos de nitrate
mieux encore 300 kilos de sulfate d’ammon;
tare remplacent avantageusement le purin,

appe-
de soude oy
aque a I'hec-

T %Coge— .
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Cette opération consiste a oter les feuilles et les bran-
dons du houblon jusqu'a une hauteur d’environ 1™ 50.

Dans certains pays l'effeuillage se pratique au commen-
cement de juillet, lorsque la plante a atteint une hauteur
de 5 4 6 metres. .

Dans les environs de Bousies leffenillage se fait vers
la fin du mois d’aout ¢'est-a-dire quelques semaines avant
la cucillette. L'opération de P'effeuillage est encore faite
quelquefois par un troupeau de moutons.

Le seul inconvénient de Jeffenillage c’est quil peut
provoquer une abondante perte de séve s'il est mal exé-
cuté et causer ainsi un certain préjudice a la plante. Nous
croyons qu’il serait préférable de couper le pédoncule de
la feuille et les pampres ou brindilles plutot que de les
arracher complétement ce qui occasionne I’écorchement
de la tige et de la perte de seve trop considérable dont
venons de parler.

Ajoutons que les brindilles ou brandons inférieurs ne
produisent que de rares petits cones sans importance.

Les brindilles et les feuilles sont souvent donnés com-
me nourriture aux bestiaux et nous avons déja dit leur
peu de valeur.

Mais Deffeuillage présente des avantages qui ne sont
pas a dédaignier-

La base des tiges étant ainsi débarrassée de ses feuilles
les plus larges qui atteignent souvent une longueur d’au
moins 0™ 30 depuis la naissance du pédoncule jusqu’'a I'ex-
trémité de la feuille et de ses pampres les plus longs
qui mesurent quelquefois 150, Pair circulera plus facile-
ment dans la houblonniére et le soleil fera sentir plus

gt

facilement son acti
ction. De plus si | i
g plus si la cueillette doit se fai
[ ls granges ou sous des hangars, le travail e"fauie
plus rapidement et plus proprement e

Di X
isons que dans certains pays l'effeuilla

pratiqué. Rl <ot pee

Avant la Cueillette

Avant de commencer la ré

e : ' récolte, le cultivat i
e ellia:lr;;'o?: (t)qu;"azllels.l cella est nécessaire. L:l;u:-iaoit
- e :{1 (fn fait §echer le houblon. Autrefois
B o are (LJ(,J’ns.trmre une touraille a proximité
e it n,eszn : ev1te‘r tout danger d’incendie. Mais
. dePUig, gk lep us guére observée aujourd’hui, sur-

i pe les tourailles ne sont plus couvert’es
Imoins on pouvait encore remarquer il ye‘:
a

quelques années u i
uelques n certain nombre iei i
situées a4 100 ou 200 métres des bl

Croix, Forest et Le Pommereuil N 5 e

Le culti
ivateur s’as
surera encore que le grenier 4 hou-

blon S y e convenable po 1T recev

e trouye dans P

un état
ur recevoir les

Il est inutile q
]e crois de dire ue les cueilleuses seront
ChOISleS avec un soin minutieux. Un hOllblOﬂ bien cueilli

a tOllJOllI‘S v = est toujours plus estime et
plus de aleur il J P

recherchg

echerché des acheteurs

ombr S Ccu: uses vra toujou € en rap-
e des cueille
Le n d 1 s devra t
ujours dtre e P
port avec la quantlte de houblon a cueillir et les variétés
tivées précoces ou tardives qu1 dem

lette plus ou moins rapide s

s les environs de Bousies on rencontre rar
Dan 3 B i

planle 1 v S
ur qui cultive pllk d’un hectare de hOubl l
B o

n.
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s anglais qui cultivent 20

Nombreux sont les planteur
loient 200 cueilleurs ou

hectares de houblon et qui emp
cueilleuses.
(est a peu prés la m

pays ou nous employons tr
dée de houblonniere, Jest-a-dire le tiers en-

éme proportion que dans notre
ois ou quatre cueilleusespour

une menco
viron d'un hectare.

On ne peut guére simproviser cueilleuse. 1l faut un cer-
tain apprentissage pour devenir une ouvrierehabile, sub-
tile, en un mot bonne cueilleuse.

Des qualités de la cueilleuse dépend beaucoup la qua-
lité de la marchandise.

On reconnait qu'il est temps de faire la cueillette
lorsque les cones branissent ou plutét qu'ils prennent
une belle teinte jaune-yerdatre, qu’ils sont fermes et exha-
lent une odeur forte et agréable. Ils sont alors légerement
visqueux et leur extrémité se ferme en pointe.

Sl O

Cueillette du Houblon

SCENES DE CUEILLETTE. — La cueillette du houblon
commence vers le 10 septembre. Sa durée est de trois
semaines environ. Nous nous efforcerons de décrire la
cueillette telle qu’elle est pratiquée a Bousies et dans les
environs: Forest, Croix, Le Pommereuil, ete..

Le houblon est encore appelée, avec raisom, vigne du
Nord. Si le midi a la vendange, le nord a la cueillette du
‘houblon autrement dit: I'épiage. Ce mot patois, épiage,
vient sans doute du latin spica: épi, cueillette des épis ou
Les cones sont appelés par nos paysans:

plutot des cones.
trés juste qui signifie petites cloches.

cloguettes, terme
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fof;;sistsagl\lf;rgns de Solesmes, du Quesnoy et du Cateau
A ordinairzmlzolzlbmlauses cueilleuses ou épieuses. Ce
ey cur;illca me, chaflge tout a coup d'aspect.
o el ette on voit arriver les épieuses par
e par les rues du village quelque re-

ental, patriotique, quelquefois méme grivoié

Voici un i i
. tt§roupe de huit cueilleuses qui arrivent che
athieu, un vieux culti 5
ultivateur du vil
e t u village. Le pér,
i mOde Mat'hxeu sont d’honnétes paysans jouisIsanet
! )
e elste aisance et estimés de tous. Parmi les cueil
l : A ueil-
- 1; que -(Ilues unes viennent depuis plusieurs anné
i n;ue‘l l(:tte chez le pére Mathieu. On s’embrasszs
s'est pas vue depui ‘
A is un an. D’aut i
i e : J res cueilleuses
nt pour la premiére fois : on a vite fait connaissanseS
ce.

Le i
la m(‘egmn\/‘lle;'lou la mansarde a été converti en dortoi
re Mathieu. Les lits sont loin d’ T par
oin d’étre &
1 . 7 A
te! on y dormira bien tout de méme moélleux ; bas-

Dans I ié
Vingt-Cinaqh;);lshlonrnrlere un grand gars robuste d’environ
ol c:es[: (]e)p.are les bottes de houblon pour de-
bientot ento.uré par 1lt:els‘recul:illﬁellslsd“ ]I),ére i
» c es. Les anciennes I'em-
qu:sl(s;ls:;t,ptaj nc;uxie?lles 'llIl. smtrient. Pierre, surpris, plai:lit
i hg neé; mais je n'oserais pas affirmer que c
E gauche et roublard ne se transformera 4

un véritable don Juan. gy

Le lend in a i
em j i
i ain au petit jour, les cueilleuses sont au tra
va ¢l dans une grange, la dans une maison, ailleurs
)

gar, p
hOllblU]ll ére, on bav
sous un hangar lus loin dans la , On bavar

Ecoutez: ¢ i
s i 1
g c'est une vieille cueilleuse qui raconte en dé
e 1 i ]
prenant un air de circonstance, un crime abo

minable a :
ccompli, dans les envi i
; en .
au moins. virons, il y a cinquante ans




Ensuite c’est une belle jeune fille qui chante avec assez
d ag"eme“t» quelque amourette en PG[UIS du pays.

& i de com-
is cest le tour de la mére Mathieu. Avant i
s lle offre, d’'une main tremblotante, u}xlle P i
o o : evro
mgn 4 sa vieille voisine, s’en octroye l.me' etc gy
tf; o d’antan qui peut se résumer ainsi: un j : e
libér ilitai 4 rivée
. :libéré du service militaire, pense, as;[nlal:-eureusemem
. fiancée. Ma
nnette, sa fia
retrouver sa Jea ey : L o
;ﬁtalite est morte. Désespéré, I'ancien soldat re!
ine 3 _
régiment et se rengage.
. ok o
« Bonjour, cher capitaine, me vmla‘de'r:mjo;rs g
1 virai :
le est morte, je ser
Ma Jeannette, el 5
j i dans ces chanso
i 2 toujours riche
rime n'est pas : e
d’I\‘latrefois~ le nombre de pieds, dans 'ceﬁ vzrsdégagé o
: : i g rte! s
; mais quimpo ge ds
t quelconque; porte Gt
sou':,e:h 'qde la simplicité, de la naiveté, de la se .
tout cela: . %, G
de la franche et saine gaieté. dpeainliZl
Le pére Mathieu, lui aussi fera comme e: :a %
te ,Ee d’'une voix encore male, une ch:lu’xso e PP
o ( n Ao
;m guer’res la gloire et la chute de Napoléo
es N

Dans la houblonniere, semblable a un bmrs; ﬂs?srlne:lgd;.
rant, Pierre, plus moderne, chante « Les Bee
y
Dusp'ont traversez le village, il vous arriv?x"a. cer(:a‘x,r;?;
ltvg’uéstre interpellé gentiment par une délicieus
men
. dans Dépiau, cest-a-dire dans le lieu ou sl:a fz(\ll;
ey and h{)’ubl:)n. La cueilleuse la plu% proche
r Cuel”fme . os pieds, prend son mouchoir ou o ta-
Fiits. o Je'tte by og protestations, essuye la‘pousswre ou
i ‘(l)uliers. Cet acte de servilité volo‘nt'alr'e
1; boued:‘:l:(i'sotie part un pourboire. Si vous avez été gé-
eman

A

néreux, la mére Mathieu se chargera trés volontiers de fair,
le café et de fournir le complément indispensable.

Une gaieté folle préside au
bouffonneries et Ia plus
est impossible d’avoir
lette; aussi je conseill
cheux de passer une
I'épiage.

e

X repas. Les plus grosses
grande liberté sont admises, 1|
des idées noires pendant la cueil-
erai aux caractéres bilieux et grin-
saison dans ce Pays au moment de

Lasoirée estattendue avec impatience parles cueilleuses,

Voici pourquoi: les jeunes gens du village viendront
commérer, c'est-a-dire viendront autour de la grange,
autour de I’épiau, débiter, en contrelaisant leur voix,
quantité de compliments ou d’expressions plus ou moins
comiques et gauloises a I'adresse des cueilleuses. L’obs-
curité n'augmente-t-elle pas la [ranchise ou la peur? Les
plus sages, peut-étre les plus rusés, aident les cueilleuses
dans leur travail. Alors c’est une pluie de chansons in-
terrompue par une gréle de lazzis.

Dans un coin, un couple, tout en tray
par moment: c’est le commencement d
nira par un créve-

aillant, chuchotte
'un roman qui fi-
ceeur ou un mariage.
Pendant que tout le monde travaille gaiment
se prépare dans 'ombre. Quelques mauvais P
troduisent silencieusement, entre Jes planches
de la porte ou par le trou de la serrure,
Seringue en zinc ou en sureau,
sorbée dans la méditation et luj
qui n’arien d’agréable. 11 serait i
de poursuivre ces malfaiteurs :
nis d'autres douches toutes prét

, une farce
laisants in-
disjointes
la canule d’une
visent une cueilleuse ah-
administrent une douche
nutile et méme imprudent
ils sont déja loin et mu-
es a étre distribuées.

Tout cela est gai et pardonnable. Un peuple qui rit n’est-
il pas un peuple heureux?

Chaque dimanche: grand bal presque gratuit.

N’y cher-
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chez pas les belles toilettes. C'est un bal d’épiage, cela
dit tout. On va au bal pour danser, non pour examiner

ou se faire admirer.

Enfin la cueillette touche a sa fin. A midi tout sera ter-
miné. On fera le ramochage ou les vitelots. Le ramochage
est le dernier, le plus substantiel et le plus gai repas de
la cueillette. Il se compose de lait et de farine bouillis
ensemble, d'un ou de plusieurs autres plats, biére, café,
liqueurs.

La bouillie est le plat traditionnelle. Pas de bonne, pas
de joyeuse fin de cueillette sans bouillie, car la bouillie
réserve des surprises. La mére Mathieu, en caciielte, n’a
pas oublié de mettre quelque chose dans la marmite. Aussi,
une cueilleuse se demande pourquoi une pomme de terre
crue se trouve dans son assiette. Le yvisage d’une autre
exprime tout a coup un grand dégout: une touffe velue
baigne dans la bouillie, c’est une meéche d’étoupe qui
n’est rien moins qu'appétissante. Celle-ci porte gracieu-
sement a la bouche une cuillerée de bouillie ‘contenant
une délicieuse limace. Chacune passe alors avec soin
I'inspection de sa bouillie. Celle-la retire de son assiette
une chose quelconque moins appétissante ou plus répu-
gnante. On s’exclame! on pousse des pouah! on rit! on
se tient les cotes et les chansons terminent gaiement le
repas. :

C’estla derniére scéne de I'épiage.

Quelques instants aprés on s’embrasse et on se sépare
en se donnant rendez-vous & l'année prochaine. La mere
Mathien promet’ un petit cadeau a chaque cueilleuse si la

récolte est bien vendue. i

N’avais-je pas raison de dire plus haut que I'époque de
la cueillette du houblon est la plus gaie de I'année dans les
environs de Bousies, Croix, Forest, Le Pommereuil, etc...

- tiges du houblon une

- Néanmoins j] n’est

[eHes sont smlplement les raisons qu1i ont motivé le
récit des scenes de CHEIHBtte quon vient de hre.

Déplantage des Perches

Le déPIantage des perc
]t)ante qui doit étre exécuts
ans les environs de Bousi

hes est une o

préférable de coy
au-dessus du go] et de

les u e
])ans es ho ])I()I]lll res mstallees avec du fil de ter, il
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qui maintiennent les fils

suffit de détacher les crochets
1 des cueilleuses. La

pour que les tiges tombent au pie
cueillette se fait sur place si toutefois le temps est beau

et les tiges ne sont souvent coupées que vers le mois de
novembre. Dés qu'elles sont siches on les brile et les
fils de fer yerticaux sont rentrés a la ferme.

Le déplantoir qui sert a extraire la perche se compose
d’une barre de bois trés rigide et tres résistante vers
Pextrémité de laquelle se trouve uné grosse tige de fer
recourbée et dentelée qui entourera et saisira le pied de
la perche comme une machoire puissante. Clest en un
mot un levier du second genre dans lequel le point d’ap-
plication de la résistance qui est le pied de la perche se
trouve entre le point d’application de la puissance qui est
louvrier et le point fixe ou dappui, la terre.
or a Paide de ce déplantoir triomphe d’une ré-
t de la perche tres lourde-
dans un sol

L’ouvri
sistance considérable de la par
ment chargée et enfoncée profondément
ordinairement sec et durci. En outre la perche et toute sa
charge doiyent souvent stre transportées a plusieurs me-
tres de distance dans une position verticale. Clest alors
seulement que la perche est abattue lentement et que
Pouvrier devra faire preuve non seulement de force mais
d’adresse afin de ne pas rompre lextrémité de cette per-
che si elle touche le sol. La perche est maintenue de la
main gauche et de la main droite on fait glisser les tiges
vers l'extrémité la plus mince. On reconnaitra facilement

que c'est la un travail {atigant, surtout si on y ajoute la

mise en meule des perches.

Les meules de perches dans les environs de Bousies se
font dans les houblonniéres. Elles ont la forme de cones
énormes légérement inclinés vers 'ouest pour mieux ré-
sister au vent. Une meule comprend environ 300 perches.
Sa construction exige une certaine habileté de la part de

25—

louvri
er. Dans certai
ains pays 1
en ys les perche .
tas et recouvertes de Pai“assonls s sont couchées

Il faut ordinai
L airement trois o 2
pour faconner une hotte 1 quatre pieds de houblon

Un bon ouvrier doit i
i pouvoir donner du travail
i displlcl);sq.lllel l.a }?oublonniére est & prj;l(lil:xiZePLZIS
2l ,;,:; doit s oceuper du séchage du houbl :
A8 e s xrle de lamise en meules des per 1)011
e g ier est de.2 f.ou 2150 par jeur pl f’le&
z substantielle et le logemel‘]lt g

Les ouvrie 3
res recoivent = Y,
le travai ; - un salaire d’environ 1 f.
. lz:ll 1de jour seulement et 1f.50 si elles 1'1 f. 25 pour
» Plus le logement et la nourritare moins leomvla veil-
pain.

Maniére de Cueillir le Houblon

queloxs dans la ]louhl()muere lorsque le 1emps est bea L
mais le PlllS souvent elle se fait dans une grange.
ge

Les ouvrie .
Nl Cha(l]zl:zusec;ﬁt as:smes awtour de l'aire de la grange
Les tiges sont tenuee.u(bje a8 & ol tne Lotia de houblgn‘
droite on cueille les S e la' main gauche et de la mair;
de laire. cones qui sont jetés en tas au milieu

Dans ce 1
rtains pays o
aye n se sert de ci
cueillir les co L € ciseaux parait-i
s nes. Quelquefois aussi le pouce Zst recl pour
gtier en fer blanc destiné a remplacer I (;uvert
ongie.

Nous cro »
yons qu'il est préférab
en saisi < lérable de cueilli 5
cueiﬁe:ssait lef pédoncule entre le pouce et IIP fies cones
I'ongl 1se habile et active n’emploie mém i ex._Une
ngle pour couper le pédoncule € pas toujours
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Disons tout de suite que le houblon est mal cueilli dans .

les environs de Bousies. Au lieu de cueillir le houblon
cone par cone selon la yéritable méthode, nos ouvrieres
cueillent le houblon par bouquets de cones. Il n’est pas
rare de trouver dans le tas de houblon des bouquets de
huit ou dix centimétres de longueur formés de cing ou six
cones, Ilarrive méme souvent quele bouquet est encore gar-
ni de deux ou trois feuilles. Cette maniére de cueillir le hou-
blon en diminue la valeur. Si le rapport est un peu plus
considérable comme poids, les menues branches et les feuil-
les en rendent la qualitétrés inférieure en donnant 4 la bié-
re un mauvais gout. Il est vrai que, par ce procédé, la cueil-
lette se fait plus rapidement. Mais en tout, il faut savoir
considérer la fin.

Quelques cultivateurs ont essayé de cueillir le houblon
selon la bonne méthode, c'est-a-dire cone par cone. Mal-
heureusement ils n'ont guére vendu leur houblon a un
cours plus élevé que le houblon mal cueilli: ce qui n’arri-
verait pas s'il existait dans la contrée un syndicat ou un
réeglement de la vérification et du plombage du houblon.

Un planteur soigneux aura soin de mettre a part les
comes roussitres ou défectueux afin de ne pas dépré-
cier sa marchandise. Autant que possible il se gardera
bien de faire cueillir le houblon par un temps pluvieux
car le houblon se cueille mal, séche difficilement et les
doigts des ouvrieres gercent rapidement.

Le poids de cones cueillis par chaque ouvriere dépend
de son actiyité et de D'état de la plantation. La moyenne
st de 4 a 5 kilos de cones par jour.

On peut faciliter le séchage en coupant les tiges vingt-

quatre heures avant de cueillir les cones, mais ceux-ci se

coupent plus difficilement.

Il ne faut pas laisser trop longtemps les cones nouvel-

Rt i
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Le.ment cueillis dans Daire de
lssen!: rapidement un comme
de moisissure.

la grange parce qu'ils su-
ncement de fermentation et

Séchage du Houblon

Le séchage du houblon )
1° & air;
artificielle.

e peut se faire de deux manieres:
ourailles au moyen de la chaleur"

Le mo 7 1 [ai;
i dandse l(i: seachfzge .a_lafr est le meilleur. Il est em-
i g quepieyb qui jouissent d’un climat plus sec et
e plaDCh:otdre. Les cones de houblon sont éten-
Vaslelhn r dans de vastes greniers. La couche
o l([')axsse.. Elle doit étre remude plusieur;
ek SOI.H .’ ur etla mesure que le séchage s'opé ’
‘ poussés vers l'ext ke
couche devient de plus en plus é
un tas complétement sec. Penda
soin de garantir le houblon
des brouillards. i

trémité du grenier, la
paisse et finit par former
nt le séchage il faut avoir
du soleil, de I’humidité et

Ce mode de séchage est malh ureusement tres lent et
g lhe us
il nécessite d immenses greniers

fait sécher le hOub]On sur des claies Super posees en [orme

d’étagéres. 11 :
- Il est nécessaire, nat
s ure
le houblon plusieurs fois pax:jour O iy

Le sé i
artiﬁCieEZaie fc‘:f;)sddes tourailles au moyen de la chaley
i me e it de dell?( maniéres: 1° a air chauffé 5
es de caloriféres; 2° a feu dir B9
Il existe en Amérique b
Angleterre et méme en i3
re des tourailles a air

en Allemagne, en Bohéme, en
v ourgogne dans la grande cultu-
aufé qui sont trés bien installées




— 46 —

La touraille d'Hopkin en Angleterre est construite de
maniére a4 pouvoir travailler jour et nuit et permet d’ob-
tenir 250 kilos de houblon sec en vingt-quatre heures.

Dans ces tourailles a air chauffé au moyen de sortes de
caloriféres et de tuyaux pour la conduite de la chaleur il
est indispensable de se servir de thermométres pour ré-
gler la température qui doit étre d’environ 25° au début
pour arriver peu a peu jusqu'a 40° au maximum.

A Bousies, Busigny, dans le Brabant et les Flandres le
houblon est séché dans des fourailles a feu direct.

Dans notre pays le houblon est étendu sur des claies
en bois, c'est-a-dire sur un treillage formé de lattes suf-
fisamment rapprochées pour que les cones ne puissent
tomber. La couche de houblon ainsi étendue a une épais-
seur de 0m20 a4 0™ 25 et une surface d’environ 10 métres
carrés.

Au-dessous du treillage en bois se trouvent deux foyers
trés longs, a feu nu, formés par une maconnerie a claire-
voie qui permet a la chaleur de se répandre assez unifor-
mément sous la couche de houblon. Ce systéeme est
mauvais car il permet aussi aux produits de la combustion
(fumée, acide carbonique, etc.) de traverser la méme cou-
che de houblon, puisque le foyer n’a pas de cheminée
extérieure.

Il faut éviter d’employer du bois vert ou du charbon
gras et fumeux.

De plus le systeme de foyer & feu nu exige une grande
attention de la part de l'ouvrier chargé de sécher le hou-
blon. Il suffit d’un quart d’heure d’oubli pour que la char-
ge de la touraille soit roussillée, brulée ou insuffisamment
séchée. :

Trop séché, le houblon perd de sa couleur, de son
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poids et de son arome:
1

les écaill
l ailles des e
et les graines ou akene h

s tombent. by
Incomplétement seéch

é le ho isi
e e ublon fermente, mojsit et

Les cones sont relournés une ou

la dessication au moyen d’ e Wi

une large fourche en boj
e ois.
: L? dessication de 200 kilos de houbl
urée de 8 a 10 heures. ik
Il faut environ 4 ki
kilogra
4L Liloren ogrammes de houblon vert pour

me de houbl i
charbon pour 500 kilos de houblionmsle:ec S ehyeL

IOI‘On reconnait que le houblon est séc
orsque la queue du cone est dure e
écailles des cones se brisent
comme du papier et dégagen

hé convenablement
t cassante, que les
entre les doigts, se froissent
t une odeur aromatique.

Soufrage du Houblon

Le soufrage se prati
I?elgique et dans no
fx.'e que les houblo
ajoutent au charbon

que surtout en Angleterre, en
)
tre pays. En Allemagne on ne sou-

ns d’ex i
d’exportation. Nos cultivateurs

n, de 2 a5 kilos

’

sec.

Le soufrage a de nombreux adv
disent que le soufre est hygiéni
h_ouhlon, lui donne une belle cou
mente le poids.’ Il est vraj que ]
conservation du ‘houblon en tu

ersaires. Nos planteurs
que, qu’il conserve Je
leur et méme en aug-
€ soufre contribue 4 ]a
ant les insectes et [og
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i i r aussi que le
microbes parasites. Mais on peut affirmer q
soufre sert a faire la fraude.

T "aci l a la
§ cide sulfureux

f e ou plut()t l a

En effet le sou , i . i e ;

pr Opl'ié[é ll'empécher de sentir lodeiul de rance qlue es

ieilli t de eur onn

one e vieillissant, r L’Il e'
0 S prennent n d e ll)

ClS ect. de r'l'eunir en un mot du hOllb!Ol’l d au]lvliee
P @ : el w

‘]) e’(,éd,ente CE}I‘, ne l'oublions pas, contrairement au vin
e { v vieillissant.

le houblon diminue de aleur en ieillis t

) . ins
alsificati 1 semble néanmoin
de falsification, 1
A part ce moyen . ! Demplone
'tablli) d'apres des expériences récentes, qu.(;convénieft
: . 3 cun 1 A
nte aucu
i houblon ne prése
raisonnable du
au contraire. Eoi0
dans ' Agriculiure moderne lﬂ(}ll .
‘i) anlb I bblon soufrs. «Sil s'agit d'une
isti e hou .
ren de distinguer ol
o handise dont on a voulu cacher un comtn L
TS ) A o v
l:ll’alt'mtion et quon a du soulrer fortement,
altération, >
0is ¢ r:
odeur suffit parfois a se renseigne PR T
Pour se rendre compte d’un soufrage pAlus (;g h(,)umon‘
y ques cones de §
ire infi ns de 'eau quelq v
de faire infuser da | L epagen
f;; filtre. Dans le liquide filtré on a.]l)sl'ltfeu\i‘oublon o
i . 5 . i
i “acide chlorydrique. :
nec et un peu d’ac : A
Zlou[‘ré on sI:,ntira une odeur d’hydrogcne su by a\(,ec v
fi'oeu[‘ ourri). Si on approche un papier prte[; ol
el del;)lomb, il noircira en quelque.s mi]nlu evem ;
?1 vapeurs d’hydrogéne sulfuré qui se dégagent.
es va

@onsewatim du Houblon

’ i ad hoe. Si

Le houblon est transportée d?ris s gr(elnle(:s;ication il
le houblon était emballé aussitot ap[:esbi{ A A
e : : ou

. yaleur. Au 5

;¢ briserait et perdrait de sa . e ey Pespoir
:C h]l;lsseil a 1'e}I))ris un peu d’humidité. Si, dans p
em

g
d'obtenir un prix de vente élevé,
sa récolte une gr.
les cones de tem

le cultivateur conserve
ande partie de l'année, il devra retourner

Ps en temps pour empécher la fermenta-
tion ou la moisissure. Les ouvertures du gren

celles qui sont exposées au nord devront étre co
fermées. On évitera de chauffer la chambr
au-dessous du grenier 2 houblon.

ier, surtout
mplétement
e qui se trouve

Le houblon consery.

¢ trop longtemps sans étre emballé
perd une partie de s

on huile essentielle ot s'altére plus
ou moins vite au contact de 'air. En un an, le houblon
perd une grande partie de ses principes volatils. Aussi
il est bon d’emballer le houblon le plus tot possible.
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Emballage du Houblon

Dans notre région le houblon est emballs dans des s

acs
qui ont 3 métres de longueur envir

on. Le sac est solide-
ment suspendu sous une ouverture pratiquée au plancher

du grenier. Le houblon versé dans le sac est foulé avec
les pieds par emballeur. Le poids d’une balle de hou-
blon ainsi foulée est d’environ 50 kilos. Nos cultivateurs
n’emballent guére leur houblon qu'au moment de I'expé-
dier ou de le livrer a la consommation. Clest un tort, car
le houblon perd non seulement de ses

qualités lorsqu'’il
n’est pas emballé, m

ais il perd aussi de son poids.
Le houblon emballé comme nous venons de I'i

indiquer,
méme tassé aussi fortement que possible, perd encore de
sa valeur

au bout d'un certain temps. Aussi les marchands
de houblon emploient un procédé connu de
en Angleterre et en Allemagne. Il ¢
le houblon. On foule le houblon le plus possible, puis on
le soumet a I'action d’une forte presse. Le sac est fermé
par une couture trés solide afin que le houblon ne se

puis longtemps
onsiste & comprimer




S e o e A A - =

e

insi imé pése en-
{le de nouveau. Le houblon amsnbcomprl Se}:ve i
e 1 étre cube et con
i d ammes le m
viron 300 kilogr: ;
ités t longtemps.
0 s qualités pendan
arome et ses qu : s
(0] t conserver le houblon trés longtemp: i
i i i 0ix ou
omprri)mant dans des barriques enduites de p.
c o
des caisses doublées en zinc. DA
is t ensu
ces caisses son
Ces tonneaux et

des glacieres.

Surface cultivée et rendement
en France et a I'Etranger

ficie
France, la culture du houblon occupe une supe)ll'qoxi
b o . . . ap e
totEaIle dle 3260 hectares enyiron qui produisent apj
i ones.
mativement 35000 quintaux de cone e g1l
Le houblon n’est cultivé que dans treize de n

tements. —
TIVEES PRODUCTION
DEPARTEMENTS s“n(l:imissecﬂtghs.) (en quintaux)
ote-d'O: ST 1110 10870
1(:;0“:1' e 915 1;233
ord . glor AT
Meurthe-et-Moselle . ?(1)/21 -
Aisne. - N e
Haute-Marne . ig o
Charente-Inférieure . s i
Jura . A T by
Haute-Sadéne . . . I;i .
Vosges . . - .
Pas-de-Calais . .g .
Somme . 7 G
Isere . RO 4 "
Indre-et-Loire. . .

e

Il est a remarquer que: la surface cultivée dans Je Nord,
bien qu'inférieure 2 celle cultivée dans |a Cote-d'Or pro-
duit davantage. I1 serait curieux de savoir sj cette diffé-
rence tient 4 la nature des sols ou aux procédés de
culture? Méme observation pour les départements de Ia
Somme et de I'Isére

Selon les années, le rapport a I'hectare est extrémement
variable. Comme nous I'avons vu
rapport sera de 600 kilos par hectare
suivante il sera de 2000 kilos.

La France n'occupe que le cinquiéme rang en Europe
pour la production dy houblon.

L’Angleterre occupe le premier rang. Elle cultive enyj-
ron 25,000 hectares de houblonniéres qui produisent
plus de 250,000 quintaux de cones par an.

L’Allemagne n’est guére inférieure i ’An
la quantité de houblon récolté.

60,000 quintaux.

La troisieme place a

ppartient & la Bohéme qui produit
annuellement plus de

70,000 quintaux métriques.
Les houblons bavarois et

bohémiens n’ont peut-étre
pour rivaux, comme qualité, q

ue les houblons alsaciens,

La Belgique vient au quatriéme rang. Elle récolte en-
viron 50,000 quintaux,

Comme Ia quantité, la qualité dq houblon est done
S Pays et méme selon les terrajng d’une
que les brasseurs préferent
sace et de Bourgogne aux houblons du

variable selon le
méme contrée. (est ainsi
les houblons d'Al
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i rime
le houblon de Busigny p
; et, dans le Nord, I : .
Nor?:étré’ A tort celui des environs de Bousies, commu
o . . 23 4\ n
Eeulement distantes d’environ quinze kilometres e
‘ de partie des
i in, c’est que la plus gran
ul est certain, ces : Wy
1 (lef)lgns dits de Bousies sont achetés par d(;es nn:‘: b
t;O Busigny et que ces houblons sont revendus au
g .
seurs comme houblons de Busigny. ) N
i nca
Il arrive méme quelquefois que de‘slbrashs‘eturst erl':\ o
i i i eten -
Sdai lon francais et qu'ils ac :
dédaignent le houb ¢ lils 9%
magni le houblon de France quiy a été exporté

Frais de Culture et Prix de Vente

Les frais de culture d'un hectare de houliolr’x:ilzz;z
s’élevent a environ 1200 fraflcs. I?g}ﬁlus, comme j
dit, la main-d’ceuvre est trés pénible. =

Le prix de vente du houblon est encore pl]:s \lr)z;gn ”

la quantité et la qualité. Telle année, le hou B

L 0 f. les 50 kilos, tandis que 'année smvanlte il se
o ?iOO.f ou 150 f. et exceptionnellemen.t 200~f.. O‘n a
iy dl; le houblon 350f. il y a une vm.gtam'e d.an~
mémedzzz les environs de Bousies. Mais aLlJOlIP(ldhlll 1:
hout i j i ix et il est rare de voir
houblo’f n,tattliu:‘:g:iscjh?:.lallf z?éstgiz pas rare autrefoi§ de
e i isins dont l'un faisait fortune en une ving-
tain d?ux Yos tandis que l'autre se ruinait dans le méme
X g ,t souvent méme plus vite. C’est qu’en effet,
e Fle teml:; ee année un cultivateur vendait son houblon
Z(z;lfl'slzls]eS(I)nkrixllos en septembre, tandis qu'en décembre,
son.voisin trouyait acheteur a 150 f..

i iable au-
Le cours du'houblon est un peu moins meab s
jourd’hui. Les voies rapides de communication y
J .

— 53 —

certainement pour quelque chose.

La Crise Houblonniere
Moyens de rendre la Culture dy Houblon plus prospére.

De nos jours, la culture du houblon est vraiment trop
Peu rémunératrice. Aussi dispar

ait-elle rapidement de
Bousies, Croix, Forest, Le Pommereuil, etc.. Nos culti-

vateurs, appauyris et découragés, remplacent les houblon-

niéres par des prairies: ils ont moins de travail et plus
de profit.

Et cependant, la culture du houblon en
-digne d’intérét et mérite d’
législateurs.

France est
appeler lattention de nos

Malgré Pusage plus génér
nos pays du Nord, la consomm

Aussi la production francaise en houblon (environ
35.000 quintaux) est insuffisante pour alimenter nos bras-
series qui‘en consomment annuellement 55.000 qui
Nous sommes done
étrangére et nos ach
a environ 8.000.000 d

forcés de recourir 3 Pimportation
ats de houblons exotiques s

‘élévent
e francs chaque année,

Pour développer Ia culture dy houblon
Dt nécessaires et suffisantes :
1* — Augmenter les droits su
2° — Créer des Syndicats,

3° — Sévir contre les brasseur
Laugn

en France trois
conditions so

r les houblons importés,

s drogueurs.
wentation des droits sur Uimportation empécherait

v
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certains marchands et brasseurs de s’approvisionner en
Belgique a des cours moins éleyés qu'en France. Il est
cependant reconnu que nos houblons francais, surtout
ceux de Bourgogne sont supérieurs aux houblons d'Alost
et-de Poperinghe. Un exemple suffira pour le prouver:
les houblons belges, récolte 1901, étaient vendus 50 [. les
50 kilos alors que le cours des houblons de Bourgogne,
méme récolte, était 120 f.. Eh bien, malgré cette différence
de prix, les Anglais n’hésiterent pas a s’approvisionner
en Bourgogne.

Il est méme reconnu aujourd’bui et des brasseurs an-
glais en sont convaincus, que le houblon francais, récolté,
cueilli et conservé d’une maniére convenable vaut mieux
que le houblon anglais.

Les houblons de Bohéme, de Baviere et d’Alsace valent
mieux, dit-on, que les houblons {rancais, trop pauvres en
lupuline comme ceux du Nord, trop éphéméres comme
ceux de Bourgogne, trop dcres comme ceux de Meurthe-
et-Moselle. Je ne conteste pas les qualités des houblons
allemands, mais je crois que les réticences a propos des
houblons francais sont exagérées.

Il faut, dit-on, du houblon d’Allemagne pour la fabrica-
tion des bieres de fermentation basse et des bitres de
garde. A cela nous répondrons qu'autrelois, lorsqu'il n'y
avait pas de voies ferrées, il n’était pas toujours facile de
se procurer du houblon d’Allemagne et nous ajouterons
méme que nos aieux buvaient de la bonne biére. Et que
penser de nos brasseurs qui fabriquent avec du houblon
allemand, une biére plus mauvaise que celle qui est [abri-
quée avec du houblon francais par d’autres brasseurs? D’ail-
leurs Pouvrier ne consomme guére de biere a fermentation
basse. Cetle biere est surtout consommée dans les cafés

ou exportée.
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Les droits actuels sur §
en France, sont de 30F. l::sl(])l(f)nllill?llz:s T

Le projet ministériel
actuel de 30f. 3 87 50.
a celui qui a été vote
houblons étrangers entr
serait donc de 57f. 50.

angers importés

Propose le relevement dy droit
Ce droit est dailleur
par le Reichstag &
ant en Allemagne. I,a différence

Or, pour fabri
de biere il f; - » Pour fabriquer un hectol;
bon: l'aul laut enyiron 300 grammes de houblon 1Ildomre
‘gmentation d’'un hectolitre ( Bt chad
que de 0f. 15. [, € Dbiere ne serajt

i es brasseurs aurajent done
‘ stdérablement le prix de Ia bi¢
d’entre eux I'ont annoncé g

,
tort d’augmen-
omme certaing

Certes il y a liey

sert pour nos caltiy s
variétés de houblon b

cultivées,
Voici ce i
que dit M. Damsea, 3¢
«Manuel des Plantes de a Grlx' e i

e é : ande culture» i propos
acclimatation et de | amélioration des plem)t,ea P
S

de modifier les

« Les exemples "ac Imatation Pecia a 10-
d cl 1atation et s ecl Iemem d mélio
5
ration sont nombreux

! ; il n’est mem s’
Darwin, qu’une forme sl i el

e Entrr;oixvellf ait cessé de varier a Détat
: es plantes les pl
us connues cj-

tés, m.x volume énorme; la betterave
Sa racine gréle, fi
ment radiculaire ¢
variétés, d’une re

ui a vu transf
o » q ansformer
reuse,.pauvre en sucre, o
» €0 un renfle-

norme, a chairtendre, et, chez quel

i marquable richesse saccharine qeltc q)l:es

. . ; N

teur:ljosilv:[(])tu: ‘re.connalssons volontiers que nos
cclimater de nouy »

Pays ou améliorer celles qu’ils

modifier leurs procédés de cu

: q ultiva-
elies variétés dans notre
cultivent, qu’ils doivent
Iture, de cueillette, de
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il faut reconnaitre aussi que la biere est la

séchage, etc.,
et qu'il serail

boisson populaire du nord de la France
regrettable d’en augmenter le prix.

Souhaitons donc que cette loi qui augmenterait les
droits percus a la frontiére ne se fasse pas trop longtemps
désirer. Huit millions conservés a la France et nos culti-
vateurs plus prosperes, cela nlest pas a dédaigner, cela
yaut bien une loi.
comme le houblon ne produit guere la
premiére année qu'il est planté et qu'il faut plusieurs années
pour que la France se suffise convenablement a elle
méme je suis d’avis d'adopter en partie l'amendement que
M. Potié a fait voter par le Conseil général du Nord, le
23 avril 1903.

1o Les droits sur les houblons étr
a 87£.50; (*)

90 Ces droits ne seront applicables que deux ans
aprés la promulgation de la loi;
droits, c¢'est-a-dire 21 f. 87 aux 100
re ans aux planteurs pour

Cependant,

angers seront fixés

3° Le quart des
kilos sera versé pendant quat

encourager la culture francaise.
importante du Conseil

Pendant cette réunion trés
ts furent émis.

général du Nord, plusieurs veeux intéressan
('est ainsi que M. Vandame demande que I'on supprime

le houblon & tige rouge qui a de plus en plus envahi la

culture.

M. Masson-Beau estime, et je suis de son avis, qu'il

faut supprimer le houblon male. Le houblon male en effet
permet la production de cones énormes au détriment de
la qualité. Les cones fécondés par le pollen des pieds
males sont chargés de graines mais renferment peu de

(*) L'amendement de M. Potié demande que les droits soient fixés & 60 franes.

#
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Jlupuline qui est la substance |
Ix.;(‘cherchée. Chacun sait que le
*ondante des fleurs. Ce 1
grande distance par le ventp‘l) ¥
sur le pistil de la fleyr femeile'35 "

a plus riche et Ia ply
pollen est la poussli)ér:
est transporté a une
sectes ou les oiseaux
Les cones ainsj féconds
N ey dn:;i:;o(;llea augmentent leur poids de 10
g o Coes expeériences faites en Beloj
nfirment ces observatj s

Plantes de la Grande Culture par

seur a I'nstitut agricole de I'Boy ﬁM. Damseaux, Profes-
)

Gembloux, Belgique.)

Farine jaung ou [upuling GRAINES
1;) pour 0/0 4 pour 0/0
pour 0/0 18 pour 0/0

C(:mes non grainés .
Cones grainés .
Plantation renfer-
mant un pied male
Apres I'éloignement
du pied male .

-8,8 pour 0/0 22,5 pour 0/0

12 pour 0/0

o 3 3,7 pour 0/0
I iﬂ:ili:,:tr;ﬁawel:e, une peine trés séyére ét /
'S qui possédai
i ity H?ales‘ ssédaient des houblon
! Depuis 1887 en Belgique, un
s;l;.ce ddes pieds males dans e

obligé Strui
d‘ungkilot:ni(::rmlre le houblon male qui se trouve a moj
e ed( ela loc'alité ot il y a des hou hle siltnpt;
nde Poperinghe a perdu sa renoxln M
¢ mée, c’est

parce qu'il y avait de no
9 mb
blonniéres, Aujourd’hui, a ;2“" Pleds e s Loyl

bfer officiellement le houblon
pieds males dans leurs planta
x‘ne.nt Par conséquent heau
farine jaune.

ait ﬂppliquée
nieres renfer-

arrété ro‘}ral, interdit la pré-
s plantations, On est méme

,uons et dont les cones renfer-
coup de graines et peu de
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On reproche également a nos houblons du Nord, d’étre
peu riches en lupuline. Nos.planteurs s’efforceront certai-
nement d’y remédier. S'ils veulent la quantité ou plutot
le poids, ils conserveront des pieds males dans leurs
houblonniéres. Mais ils seront plus raisonnables : ils
supprimeront le houblon male et préféreront la qualité.

A défaut de bonne volonté de la part des planteurs, il
est urgent que les autorités prennent des décisions éner-
giques comme a Spalt et a Poperinghe.

11 faut donc, si nous voulons concurrencer les houblons
des pays étrangers, augmenter, le plus tot possible, la
valeur de nos produits par tous les moyens que nous
venons d’'indiquer. ;

Mais outre ces moyens rationnels, il faut,

riser la culture francaise en augmentant, le
lement, les droits sur les houblons

je le

répete, favo
plus tot possible éga
étrangers.

(est avec une véritable joie que nos cultivateurs de
houblon avaient pris connaissance du projet de loi que
M. Mougeot, Ministre de l’Agriculture, comptait déposer
sur le bureau de la Chambre des Députés et de la lettre
t adressée aux Membres de la Commis-

suivante qu'il avai
elatives a la production et a la

sion d’études techniques r
vente du houblon.
Monsieur,

Les conditions dans lesquelles s'effectuent la production et la
vente du houblon, depuis un certain nombre d’années, me font
redouter de voir disparaitre cetle culture autrefois si importante
dans plusieurs régions.

Jai décidé de constituer une Commission extra-parlementaire
a laquelle je demanderai le concours éclairé de son expérience, en
oue de rechercher le reméde & apporter a une situation déplorable
dont les effets facheux, si elle se prolongeait, ne tarderaient pas a
atteindre gravement, non seulement les intéréts des cultivateurs
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mais encore ceux u commerce de hou on et la brasserie e e-méme
di de houbl tla b lle-mé;

ére.
T que vous voudrez bie

mes r-emerciements,
considération,

Le Ministre de l’Agriculture,
MoucEor.

Lg projet de loi et
pI.LlSIellI‘S Jours, le prin
mi nos houblonniers,
€Lé autrefois

Z?:,t:; Slst_tre constituérent pendant
i lJet de la conservation par-

culture du houblon qui avait
plusieurs régions de Iq

France et princi
principalement J
ans le départem
ent du Nord
5

allait redevenir prospére

e ror u usies, Fores roix.
Le P nmere ll, Bou 5
y t, C Busi

de jadis. Tous ces villages

pleraient. To
s ces champs de betteraves et toute
S ces

prairies serai 5 i
nee lent convertis de nouvean en h i
ure de ces houbl ié oed e

be’zalllcoup de travail mais ce
neré. Le calme, la pauvret
nouveau place & lacti
cultivateurs,

considérer e
rey

ny, c'est-
a i e
au retrouveraient leup richesse

désertés pour la ville se repeu-

é et la tristes erai

v g se feraient d
toujours‘{ltf;’ au bien-étre et 3 la joie Noe
a la peine, pourrai e
! . rraient au ins
A g d z];;rt)aqche comme un jour de re o:wgls
e € Immense forét de verdure d‘p' e
ot urs fortes du houblon : on it o
i s chants et les rires desjem;e s
I gaies. La cueill i
ke ette allait, elle aussj
cloc.hettes qui font la bie
habitants du Nord.

1\.‘05 campagnards qui déges
;valent cru-entrevoir, Vcomme
aurore d'une vi i
e
meilleure, e

;l)’eralent de celte culture
: ?_urore d'un -enouveau,
: )

1sant le projet de loj de

e ——




M. Mougeot. : S
: Enfi Dles plaintes des cultivateurs de houblon
nfin, j

i il était
compris qu’i
rnement avait ]
5té dues ; le Gouve ent ay e
o entfln emédier a cette « siluation depl(:ir abie"t iy
fiche ] ~dera
temps dcheux, si elle se prolongeail, ne tta’r‘éts sy
eﬁ‘et:szgre oraljeﬁzent, non seulement les in ;‘: i oo
‘tl”e‘; m:is encore ceux du commerce
eurs, ;
ik el M. Mougeot contribuerait
i ertitude que M. ‘ S
us avions la ¢ ! Eigelin
: NZus ramener cette époque prospere
a n I
vivaient heureux en travaillant. : aehs
ire que M. Mougeo ; >
it entendu dire q e
T 1 du houblon et la rendre plus re o
v t les droits sur les houblons unpod A
e s :
en punissant les brasseurs dro
de crédit agrlcoltf, en
s ont de meilleur

lopper
trice en augmentan'
en créant des syndicats, e
gueurs, en créant d(",s ca st
empruntant aux pays étranger Rl
danps leurs procédés de culture, etc.,

Bref, la cause des houblonniers elait (:‘ai
r B ] ot s
il é'taient persuadés que M. Mouge e
2 1lS Chambre, leur porte-parole autorisé,
de la Chambre,

bonnes mains
t, 4 latribune

plaudi.

'V § ent.
D’avance nous 1’en remerciions tous bien sincérem

Hélas ! toutes ces belles espérances s t décues. Le
él P on L

sté discuté a
’a méme pas 6té discu
projet de loi de M.Mougeot nia m p

la Chambre. £ ) s aban-
imons cependant a croire qu 1l;1estlepaplus ;7
Nous al,m itivement et quon y reviendra Ministre
o e nnaissons tout l'intérét que le l'nnous
possible. Nous coorte i la culture du houblon. Aussi wil
de I'Agriculture (ll)és que M. Mougeot fera tc..'ult cetelinps
R oliirs;:ﬁre :;dopter cette loi depuis si long
pourra p
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cueillir, sécher et emmagasiner sur le territojre précité.

« 16° Lorsque le houblon de Boesché
bon et aurait recu le plomb en balle
loisible a l'acheteur, aprés une seconde expertise, de
faire comprimer ces balles au Poids public charge par
lui de payer les frais de vérification, de pesage et de plom-
bage indiqués a article suivant.

peaurait été trouveé
s rondes, il serait

« 17° 11 sera Pays par les planteurs i titre de droit de
Pesage, vérification et remboursement du prix du plomb
un droit de 0,25 c. par 50 kil. de houblon pl

« 182" Lo plombeur-peseur public
manent recevront seuls une rémun
de vér

ombé.

et le vérificateur per-
ération: les fonctions

ificateur ordinaire sont gratuites.

« 19° Le salaire du plombeur sera de 0,15 par 50 kilos,
celui du vérificateur permanent de 0,1(

« 20° Pour obtenir le plomb, le houblon
emballé par des emball
il est parlé en [Iap
nombre de cing,

id.
devra étre
eurs agréés par la Commission dont
ticle 2. Ces emballeurs seront ay
ils deyront préter entre les mains de
la dite Commission e serment de bien et fidelement rem-
plir leurs devoirs et de prévenir le plombeur de toute

falsification ou détérioration rencontrée dans I'exer

rcice
de leurs fonctions,

« 21° Tout emballeur qui,
qué a son devoir,
un temps a déter

par négligence, aurait man-
séra suspendu de ses fonctions pendant
miner par la Commission,

Lorsqu'il sera reconn
ment laissé corrompre
nitivement et pour toujours révoqus.

« 22° Chacun des emballeurs sera obligé, lorsqu’il en
sera requis, d'aider 4 comprimer au poids public, le hou-
blon qu’il aura emballe en culture.

u qu'un emballeur ge sera sciem-
par dons ou promesses i sera défi-
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« 93° Le droit des emballeurs est de 0,35 par 50 kilos.

« 24° La vérification, le pesage, I'emballage aussi bien
en balles longues qu'en balles carrées, ainsi que l'appo-
sition du plomb ne seront faits qu'au poids public com-
munal.

« 25° Les opérations ne seront faites que pour le hou-
blon provenant des deux derniéres récoltes. »
Ainsi fait, et, apres lecture, signé a Boeschepe, le 27
juillet 1885.
(Suivent les signatures).
Pour copie conforme:
Le Maire de Boeschépe,
P. DECANTER.

Sépir contre cerlains brasseurs drogueurs, telle est la
troisieme condition principale pour développer la culture
du houblon en France et augmenter le prix de vente.

Si I'italien chante son marsala, I'espagnol son malaga,
le portugais son madére, le gascon son médoc, le bour-
guignon son pomard, le champenois son champagne, si
tous chantent Bacchus, le nord célebre Gambrinus, le pere
du houblon. Si vous aimez votre délicieux clairet, nous
sommes amoureux de notre savoureuse blonde.

Oui, nous aimons le vin, mais nous adorons la biere,

la vraie biere; celle dont nos péeres ont porté si haut la
renommeée; celle qui fait dire a Gambrinus: « Plus je
bois, mieux je chante » celle enfin que le charmant pocte
mineur, JuLES MOUSSERON, & célébrée en patois dans les

deux chansons suivantes:
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L’ Canchon dé | biee ()

I

gagtx‘"J'our, Sur un papier j'ai vu

G,ue 1 vin ch'tot I'jus I'pus salutair,

= papier, ch’tot un prospectu’ =

- re[c)laln"l?ou‘r un propriétaire.

" el roprnet{ur’, té blagu’ trop fort:
€ as jamais bu I higr' du Nord! ».

REFRAIN

Anyns. cantons I' honn’ hire |
Ch‘est I' liqueur ouverriére .
i ?’;u 1lnet au cceur l'entrain,
oule aux cent diap’ el chagrj
Ah! gu’m fait-i’ honn’ chéret> 3
A boire eun’ pinte ed higre|

11

L' champagne i n’
2 'all)isé?ou‘r in boire un verr’, cha coiite
b €, in in hot des ité j
. quantités

;Sax;s trop mettre es’ hourse in dérout

In ]?opt.ellle aussi, I’ jus d’houblon &
- lair i fait sauter I houchon

(4u refrain.)
111

Ibn’ litre e({' bonn’ biére ed’ sous s'br:
Cs en va, l'ouverrier d'usine X A
Dirzzun qué ¢’ boisson li don}lera
eur au vintre :
au et dé 1" bonn’ mj
8 ara tell'mint §* hrag nerveu‘ﬁn S
ulin’ sintj i ;
10 sintira point geg otieux!

(Au refrain.)

() Air A faire,

manqu’ point q’ qualités.
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IV

i * Bigr! n’-nous toudis
Ah! saint’ Bonn Btlebl ,d((:)‘l)ld' e
y et beau

Beauco d'forche Bl

is qu’ s les garchons
Fais qu’ tous les g c = e

i solid’ servir la France.

oient solid’s pou ; :

?)uant 4 nous, buveurs, nous Jurog A
éué d'bon ceeur tout I temps nous

(Au refrain.)
v
J' peux pus canter sans boire un cop.

Femm’ d'ichi, faut rimplir é fu‘ p.mte,
Car j'ai peur que j' décaroch’ros :

Quand m’pinte alle est vid’, cha m’ tourminte.

Amis, vla m’ canchon qu':?ll‘ pri'nd fin:
Assis£ez-m'in tertous au r'frain!
(Au refrain.)
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L’ Biécee

A. M. Abel Pagés (Henry Hazard).

I

In a trop canté 1' vip -
Aujourd’hui, cantons I’ higre |
Chvest I’ liqueur qu’in préfere

Et qu’in bot I’ pus souvint.

Quand all’ mouss’ dins eun’ pinte,
In lintind gazouiller.

In peut I’ nommer sans crainte
Champagne d’ louvrier |

REFRAIN
Ah! quin fait-i bonn’ cheére
A boire eun’ pinte ed’ hiere |
L’ biere arfoule e)’ chagrin
Et vous rind I’ coeur contint.

I1

Au hon cultivateur,
A louverrier d’usine,
L’ bigre all’ don’ del’ bonn’ mine
Et du corache au ceeur,
Et I’ mineur qui peut mettre
Del” bonn’ bier’ ding s’ flacon,
N’ sarot point trouver s’ maitre
Pou piocher ding ? carbon.

(du refrain.)

111

In n’ bot pus tant q° café,

In délaisse el’ caf'tiere.

In préfere el’ honn’ biere :
Ch'est meilleur, ch'est prouvé |
In f'sant leu tiot’ causette,

A ch't heur’, les blancs bonnets

p—

e
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Boiv'nt del’ biére dit 1'1 c'a;ryletto
» eusse avoir du lait! )
ST (Au refrain.)

1V

and in r'¢oit un ami
ggsxl‘ldiner a1’ ducasse
In est toudis he’nzﬁi«;‘i

‘offrir el’ biér’ d'ichi.
E] ?ﬁngeant 1" tarte & pr{Jynvrl:le],
L’ biere all' remplache el vin.
A1l est aussi fort bonne_ |
In miant 1" tarte au papin' |

(Au refrain.)

Y

' " houblon au conscrit
ll"d)olerf' (tlie]l‘ torch’, del’ durance.
Pou li servir la 15;?{:163’11

d alle ara b’s s
((%}l:’?ll qui dout’, s'i veut cm‘“;'ipt

Qué 1 biere rind un,h‘oml‘n~O -

Peut r'vettier dinf 1hlst01xd

¢’ qu'a fait 'armé’ du Nor -

(Au refrain.)
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La nature fi bien les choses: 3 des tempéraments
différents, il fallait des boissons différentes.

Malheureusement, si quelques vignerons oublient que
le vin se fait ayec le jus de Ia treille, quelques brasseurs
semblent ignorer que la biére se fabrique avec o Jjus du
houblon. Dans le Nord comme dans Je midi, les principes
de Gambrinus et de Bacchus ne sont Pas toujours obserygs.

Chacun sait que la bi¢re est une boisson trog saine. []
est vrai que I'abus (e la bicre prédispose a Pobésité et 4
Ia goutte, que l'ivresse qu’elle produit est lourde et plus
douloureuse que celle du vin, mais quand on use de g
biere avec modération elle est nourrissante et rafraichis-
sante,

Malheureusement, comme toutes |eg boissons fermen-
tées, la bidre est souventfalsifiée par des brasseurs peuscru-
puleux. Clest ainsj qu'on remplace Porge par Ia glucose
qui dte a la hisre S€S propriétés nutritiyes. Quelquefois
aussi le brasseup remplace en partie le houblon par des
plantes ou des drogues qui ont son amertume mais qui
n'ont pas sop parfum: écorce (e Pin, gentiane, feuilles
de buis, lickens, feuilles de noyer, aloes et méme par la
strychnine quj est yn Poison yiolent,

On punit séverement leg personnes quj mélangent [a
margarine au beurre, Ce mélange, que Jje suis loin d’ap-
Prouver, n’a d’silleurs rien de désagréable ay gout et ne
Peut guére nuire 4 la santg. Néanmoins Ia oj 4 raison de
Punir sévérement Jog Personnes qui vendent ¢e mélange
pour du beurre pur.

Qu’on m'indique [e nombre de bhrasseups Punis pour
avoir 1'abl'iqué de la biére avec deg produits (:himiques
ou autres !

Et cependant, si |, margarine mélangée ay beurre cons.
titue un aliment inoffensif, laﬁlrychnine, ajoutée a la biore



forme une mixture dangereuse qui peut provoquer des
maladies mortelles: tumeurs, chancres, etc..

Cela est une fraude, ceci est un empoisonnement.

La fraude est punie, I'empoisonnement est toléré. On
lyncherait volontiers la fermiére indélicate; on salue bas-
cement le brasseur empoisonneur. C'est qu'ordinairement

|a fermiére est faible et le brasseur tout puissant. La loi

doit punir proportionnellement a la faute, et, dans ce cas,

elle ne le fait pas.

Cependant, au moyen d'une analyse, il est bien plus
facile de savoir s'il y a des drogues dans la biere, que,
jusqu'a une certaine proportion, de la margarine dans
le beurre.

Loin de moi, la pensée d’accuser les brasseurs en géné-
ral. Beaucoup sont consciencieux; ceux-la m'approuvent.
Clest aux autres que je m'adresse. Ce que je dis n’est pas
exagéré : ce n'est que lexpression de la yérité.
est saisie et enfouie; le boucher est
Jce! quon saisisse donc aussi la biere
2 Qu'on punisse sévérement nos
! C'est une mesure

La viande malsaine
condamné. Mais, de gr
droguée ou le vin falsifié
vignerons et nos brasseurs drogueurs
de salubrité publique qui s’impose.

En 1268, sous Saint-Louis, la brasserie était soumise a
une loi trés sévere qui comprenait 13 articles. Il n’est pas

sans intérét de rapporter ici le texte des articles 3 et 6.

« 3¢ Il n'entrera dans la biere que bons grains et hou-

blons bien tenus, bien nettoyés, sans y méler sarrasin,

Pour cet effet les houblons seront visités par

ivraie, etc..
ployés, échauffés, moisis,

les jurés, afin qu'ils ne soient em
gatés, mouillés, ete..

« 6° Aucun brasseur ne pourra tenir dans la brasserie :
beeufs, vaches, pores, oiseaux, canes, volailles, comme

— 73 —

contraires a la netteté. »

On voit dja 2
que déja a cette époque s’ i
Lo o o _€poque, on s’efforcait d’e -
v I lf‘ falsification de la biére. Plus tard des abus fmpé
i vl _ ure
rem.mla, Ef.USSl en 1489 les statuts de Saint-Louis furent
‘1.;. 1s en vigueur. Ils furent remaniés sous Louis X =
514 et sous Louis XIII en 1640 e

En 1686, Loui i

» Louis X1V ajouta dix
L e nouveau ie 5
serait trop long d’énumérer ici. * artieiss; il

Est-ce que |
: aFrance d’aujourd’hui, i
urd’hui, s’inté it moi
i : e ) eresserait 5
que la France d’autrefois, a la santé d ; e &y
anté de ses enfants?

Ilya di i
x ans, il y a vi
S ngl ans que
i : g q nous enten S
big,.(,(.l[ snju.-‘tous les tons: « On ne fabrique plus de b(()ionb
o ,,l a, )cllm-e ne se conserve plus ; les brasseurs ne -
( % 15 ; le met-
o r};Ch 'e ho;llblon dans la biére; ils veulent trop tot
3 es!...» Mais une | oi :
bonne fois pour t
s 3 ) pour toutes, gendar-
ous! sinon, dans dix ans, dans vingt a’g
entendrons encore la méme rengaine kbt

Cer ¢ abriquai
va-; . Fes,lnos péres fabriquaient une biere qui se ¢
R ks EnE onser-
i3y hou}););xbtemps parce qu'ils n’employaient que.l'orge
n et non la glucose ou les produits chimiqm;g
; s.

Une pers 1 i
e Cz rsonne digne de foi m’a certifié qu’a 'estaminet
asseur "’ a Forest, un i l :
; ,une ton ¢ ié
LS ne de biére, oubliée dans
it » Y 6tait demeurée pendant deux ans. A
de ce temps, la biére était encore excellente iy

i :
jourd'ille.n}._]e f:[oute fort que la plupart des brasseurs d’
ti fabriquent une biére comparable a celle-1 e
celle-la.

Q 1and nous ne tolérerons plus que certains rasseurs
ol lus rert b
ig norent volontau‘ement pou DrIqu 3 1 e
. que pour lal l1er une bonn
dicats, quand nous aurons augmenté les dro ts sur
q g t e s

hortation, no p i
I , ous aurons bean(‘onp fait pour i

le relévement
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et le déyeloppement de cette culture en France en géné-
ral et dans notre région en particulier. D) ¢

Si 'on ne veut pas voir la misére s'implanter davantage
au foyer du cultivateur de houblon il est donc nécessaire
d’apporter d'importantes modifications dans la culture du

houblon et d’agir vigoureusement auprés du gouverne- k ‘ . TABLES DES NIATIERES
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